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Argentynhskie Chimichurri 40g

Cena 4,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin

Numer katalogowy MPMiesIn012

Kod EAN 5902686970675

Producent Marco Polo
Opis produktu

Chimichurri

Charakterystyka przyprawy chimichurii

Nasza mieszanka przypraw Chimichurri to starannie dobrana kompozycja aromatycznych ziét i przypraw, ktére przeniosg Cie wprost do serca
Argentyny. Idealna do marynat, soséw oraz jako dodatek do mies i warzyw, ta mieszanka zapewni Twoim potrawom niepowtarzalny smak i
aromat.

Sktadniki:

Pietruszka - Swieza i aromatyczna, nadaje mieszance charakterystycznej zielonej nuty.

Cebula ptatek - delikatne ptatki cebuli dodajg subtelnej stodyczy i gtebi smaku.

Oregano - klasyczne zioto o intensywnym, lekko gorzkim smaku, ktére doskonale uzupetnia reszte sktadnikéw.
Czosnek granulowany - wyrazisty i intensywny, wprowadza typowy dla chimichurri ostry akcent.

Chili grys - zapewnia odpowiednig pikantnos¢, podkreslajac wszystkie smaki mieszanki.

Bazylia - dodaje delikatnosci i $wiezosci, harmonizujac catosé kompozycji.

Papryka stodka - wprowadza subtelng stodycz i piekny, czerwony kolor.

Lis¢ laurowy - nadaje gtebokiego aromatu, podkreslajac inne sktadniki.

SAl - wycigga i podkresla smaki wszystkich ziét i przypraw.

Co to jest Chimichurri?

Zwyczajowo Argentynskie chimichurri przygotowywane jest z posiekanej Swiezej pietruszki, oregano, czosnku,
oliwy z oliwek, octu i ptatkdw czerwonej papryki. Jest to sos lub przyprawa, podobna do pesto, ktéra jest bardzo popularna w catej Ameryce
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Potudniowej. Chimichurri to bardzo zdrowy, barwny i aromatyczny dodatek do satatek czy tez grzanek.Nie ma jednego stusznego przepisu na
chimichurri baza jest jednak zawsze natka pietruszki, oraz oregano - dodajemy go zawsze stosunkowo mniej niz natki do tego czosnek oraz
grysowang papryke chili.

Co to jest przyprawa Chimichurri?

To wygodny sposéb na przygotowanie sosu przypominajacego chimichurri, gdy nie masz pod reka swiezych ziét. Przyprawa Chimichurri, znana
jest rowniez jako sucha marynata. Zawiera suszong natke pietruszki, oregano, czosnek i cebule w proszku oraz inne ziota i przyprawy. Aby
zrobi¢ sos chimichurri, dodaj oliwe z oliwek, wode, ocet i sok z cytryny lub limonki . Doskonale ona pasuje takze do réznorakich mies, nadajac im
cudowna lekkos¢,. Serwowana moze by¢ réwnoczesnie do warzyw czy safatek.

Do czego uzy¢ chimichurri?

ECEJ INFORM

Sos chimichurri czesto podawany jest ze stekiem. Swietnie smakuje tez z grillowanym kurczakiem, rybami i
wieloma wegetariahskimi potrawami. Jednym z najbardziej popularnych sposobéw jedzenia chimichurri jest uzywanie go jako dipu do
tostowanego chrupigcego chleba lub satatki warzywnej z makaronem. Idealnie komponuje sie z majonezem a co za tym idzie nadaje sie jako
dodatek do jajek lub jako przyprawa do pasty jajecznej. Sos przygotowany z przyprawy chimichurri wspaniale zastepuje musztarde w hot-dogach
czy hamburgerach. Wspaniale nadaje sie rowniez jako dodatek do kebabdéw, tacos czy pieczonych ziemniakdéw

Zastosowanie przyprawy chimichurii w kuchni

1. Marynaty do Mies i Ryb

Mieszanka przypraw Chimichurri doskonale sprawdza sie jako baza do marynat. Wystarczy potgczy¢ ja z oliwg z oliwek, octem winnym lub
sokiem z cytryny, a nastepnie natrze¢ mieso lub rybe i pozostawic¢ na kilka godzin. Taka marynata nada potrawom wyjgtkowego aromatu i
soczystosci. Najlepiej nadaje sie do:

* Stekdéw

® Kurczaka

* Wieprzowiny

® tososiaiinnych ryb

2. Sos Chimichurri

Przygotowanie tradycyjnego sosu chimichurri jest niezwykle proste. Wymieszaj nasza mieszanke z oliwg z oliwek, octem winnym, wodg i
odrobing soli. Pozostaw na kilka godzin, aby smaki sie przegryzty. Sos ten jest idealny do podawania jako dodatek do grillowanych mies,
kanapek, a nawet jako dip do warzyw.

3. Posypka do Potraw
Mieszanke Chimichurri mozesz uzywac jako posypke do réznych potraw, aby wzbogaci¢ ich smak. Wystarczy posypac nia:
® Pieczone ziemniaki

* Grillowane warzywa
* Jajka sadzone lub jajecznice
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* Tosty i kanapki

4. Dodatek do Zup i Gulaszéw

Dodaj tyzke mieszanki Chimichurri do zup i gulaszédw na poczatku gotowania, aby nada¢ im gtebokiego smaku i aromatu. Szczegdlnie dobrze
komponuje sig z:

® Zupami warzywnymi

® Gulaszami miesnymi
® Sosami pomidorowymi

5. Grillowanie i Pieczenie

Przed grillowaniem lub pieczeniem migsa i warzyw, posyp je mieszanka Chimichurri. Przyprawa ta nada potrawom niepowtarzalny smak i
aromat, a dzieki soli, sktadniki beda odpowiednio przyprawione.

6. Satatki i Dressingi

Dodaj mieszanke Chimichurri do swoich ulubionych satatek. Wystarczy posypac¢ nig $wieze warzywa lub doda¢ do domowego dressingu na bazie
oliwy z oliwek i octu winnego, aby uzyska¢ wyjatkowy, pikantny smak.

Porady:

¢ Eksperymentuj: Mieszanka Chimichurri jest niezwykle wszechstronna. Nie béj sie eksperymentowac i dodawac jej do réznych potraw,
aby odkry¢ nowe, interesujgce smaki.

o Swiezos¢é: Aby zachowad $wiezos¢ przyprawy, przechowuj ja w szczelnie zamknietym opakowaniu, z dala od wilgoci i bezpoéredniego
Swiatta stonecznego.

¢ Proporcje: Dostosuj ilos¢ mieszanki do wtasnych upodoban smakowych. Jesli lubisz bardziej wyraziste smaki, dodaj jej wiecej.

Mieszanka przypraw Chimichurri to nie tylko klasyczny element kuchni argentynskiej, ale réwniez Swietny dodatek do wielu innych potraw. Jej
wszechstronnosc i intensywny smak sprawiaja, ze z pewnoscig stanie sie nieodtgcznym elementem Twojej kuchni.

Informacje dodatkowe
Informacje dodatkowe:
. Waga: 409
- Kraj pochodzenia: Polska
« Produkt naturalny, bez sztucznych dodatkéw

Sktad naszego produktu

Sktad: pietruszka, cebula ptatek, oregano, czosnek granulowany, chili grys, bazylia,
papryka stodka, lis¢ laurowy, sél

Przechowywanie

Przechowuj przyprawe w szczelnie zamknietym opakowaniu. W suchym i chtodnym
miejscu, aby zachowac jej Swiezos¢ i aromat na dtuzej.
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Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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