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Bulion Bez Chemii 1009

Cena 6,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMies002

Kod EAN 5902686971818
Producent Marco Polo

Opis produktu

Bulion Bez Chemii

Bulion bez chemii charakterystyka

Nasz naturalny bulion bez dodatkéw chemicznych, oparty na starannie dobranych sktadnikach. Oto opis poszczegdlnych sktadnikéw:

1. Ptatki Drozdzowe: Ptatki drozdzowe sg bogatym Zrédtem biatka, witamin z grupy B oraz mineratéw. Dodajg intensywnego smaku i
aromatu umami, co przypomina smak bulionu miesnego.

2. SOl Morska: S6l morska jest naturalnym Zrédtem soli, bogatym w mineraty. Dodaje gtebi smaku i réwnowazy inne sktadniki.

3. Cebula Mielona: Cebula mielona to aromatyczny sktadnik, ktéry nadaje bulionowi bogatego, cebulowego smaku.

4. Warzywa Suszone: Suszone warzywa (takie jak marchew, seler, pietruszka) dodaja bulionowi petni smaku warzywnego.

5. Czosnek Granulowany: Czosnek granulowany wnosi do bulionu gteboki smak czosnku, bez koniecznosci $wiezego dodatku.

6. Cukier: Dodatek cukru moze zréwnowazy¢ kwasowos¢ i wzmocni¢ naturalny smak sktadnikéw.

7. Papryka Stodka: Papryka stodka dodaje delikatnej stodyczy i lekkos$ci, nadajac bulionowi subtelny, przyjemny smak.

8. Kurkuma: Kurkuma nie tylko nadaje bulionowi pieknego ztocistego koloru, ale takze dodaje lekko pikantnego, korzennego aromatu.
9. Tymianek: Tymianek jest aromatyczna ziotg, ktérej dodatek moze wzbogacic¢ bukiet smakowy bulionu.

To potaczenie sktadnikéw daje bulionowi bogaty, ztozony smak, idealny do przygotowywania zup, soséw czy jako baza do innych dani. Co$
takiego brzmi naprawde smakowicie!

Bulion bez chemii zastosowanie

Bulion Bez Chemii firmy Marco Polo to doskonata baza wielu zup, ktére chcemy przyrzadzi¢ bez dodatku miesa. Nie zawiera konserwantéw,
sztucznych barwnikéw ani polepszaczy smaku.

Dawkowanie: 2 tyzeczki na 250ml
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Oparty na naturalnych sktadnikach, ma wiele zastosowan w kuchni. Oto kilka sposobéw, w jakie mozna go wykorzystac:

=

. Bulion warzywny: Bulion ten doskonale nadaje sie do przygotowywania bulionu warzywnego do zup. Dodaj kilka tyzek bulionu do
gotujgcej sie wody wraz z ulubionymi warzywami i makaronem lub ryzem, aby uzyska¢ pyszny domowy rosét.

2. Dodatek do potraw: Mozesz uzywac tego bulionu jako dodatku smakowego do réznych potraw. Dodaj go do gotowania ryzu, kasz,
soczewicy lub warzyw na parze, aby wzbogaci¢ ich smak.

3. Sosy i gulasze: Bulion ten moze postuzy¢ jako bazowy sktadnik do przygotowywania soséw, gulaszy czy potraw duszonych. Dodajac
go do potraw, doda gtebi smaku i aromatu.

4. Marynaty: Mozesz uzy¢ tego bulionu do marynowania mies przed pieczeniem lub grillowaniem. Zanurzenie miesa w bulionie przed
gotowaniem pozwoli mu nasigkna¢ wspaniatym smakiem.

5. Ryz i risotto: Dodaj troche bulionu do gotujacego sie ryzu lub risotto, aby nada¢ mu bogaty, warzywny smak.

6. Zupki instant: Jesli lubisz domowe zupki instant, uzyj tego bulionu jako bazowego skfadnika. Dodaj do goracej wody wraz z ulubionymi
makaronami i dodatkami.

7. Dania jednogarnkowe: Bulion ten Swietnie sprawdzi sie do przygotowywania dan jednogarnkowych, takich jak pilaw czy zapiekanki.
Dodaj go do garnka razem z innymi sktadnikami i gotuj, az wszystko bedzie dobrze ugotowane i nasigkniete aromatem bulionu.

Ponadto, bulion bez chemii jest idealnym rozwigzaniem dla 0séb poszukujgcych naturalnych i zdrowszych alternatyw dla gotowych bulionéw
zawierajgcych sztuczne dodatki. Mozesz eksperymentowad z jego zastosowaniami, dopasowujac go do swoich ulubionych dan kuchni
codziennej.

Bulion bez chemii z ryzem i marchewka

Jaka jest réznica miedzy wegetarianinem a weganinem?
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Dieta weganska wyklucza wszelkie mieso i produkty pochodzenia zwierzecego (mieso, dréb, ryby, owoce morza, nabiat i jaja), natomiast dieta
wegetarianska wyklucza mieso, dréb, ryby i owoce morza.

Sprébuj przyprawy w przepisie.....

Kurczak po toskansku smakuje jak przysmak prosto z wtoskiej restauracji. Mieso jest tak delikatne i soczyste,
ze kazdy kes po prostu rozptywa sie w ustach. Sos ktéry ma pyszny kremowy smak czosnku ze szpinakiem i suszonymi pomidorami. Danie to nie
tylko smakuje niesamowicie, ale jest réwniez bardzo tatwe do zrobienia! Kremowy sos doskonale taczy sie ze sobg i wykorzystuje znane
sktadniki, ktére na pewno znajdziesz w Twojej domowej spizarni. Czytaj dalej....

Kurczak po mongolsku to szybki i pyszny przepis na kurczaka. Jego smak jest zaréwno stodki, jak i pikantny.
Bardzo smaczna alternatywa dla klasycznego kurczaka w ztocistej skérce do ktérego przyprawe mozecie kupi¢ TUTA] . Kurczak po mongolsku
nazywa sie tak nie ze wzgledu na smak tylko metode przygotowania. Zamiast gotowac go na patelni, kurczaka wrzuca sie do maki
kukurydzianej i pozostawia na kilka minut. Maka ta zmiekcza mieso i sprawia, ze jest aksamitne i wilgotne - pyszne! Nastepnie kurczaka dodaje
sie na patelnie, gotuje z imbirem, czosnkiem i prostym sosem z sosu sojowego, bulionu drobiowego lub bulionu bez chemii (przyprawa
wegetarianska), brazowego cukru i dodatku prazonego oleju sezamowego. Czytaj dalej....
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Pikantna zupa burczaa charakteryzuje sie prostotg oraz szybkoscia w przygotowaniu. Dla mitosnikéw ostrych potraw, przepis ten moze na
state zagosci¢ w domowym menu. Baza tej zupy jest bulion bez chemii firmy Marco Polo ktérego gtéwnym sktadnikiem sg nieaktywne ptatki
drozdzowe. Po prostu musisz sprébowac! Czytaj dalej....

Kremowa meksykanska zupa z kurczaka jest bardzo smaczna i petna meksykanskich smakéw. Pyszne danie do przygotowania w wolnowarze ,
dzieki do$¢ prostemu i fatwemu w przygotowaniu przepisowy danie te moze na state zagosci na Twoim stole w dni powszednie. Zupe mozna
oczywiscie przygotowac réwniez w garnku gotujac ja na wolnym ogniu. Czytaj dalej....
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https://przyprawy-marcopolo.pl/zupa-meksykanska-z-kurczakiem-n-72.html

Zupa chili z kurczakiem, podawana z pikantnym kruszonym serem plesniowym jest wysmienitym pomystem na obiad. Nasz przepis jest
przepyszny i na pewno wrécisz do niego nie raz. Trzeba tez pamietac o tym ze jest bardzo zdrowy! Nasza zupa doprawiona czosnkiem,
kminkiem, papryka o oczywiscie duza iloscig naszego ulubionego sosu harissa. Pamietaj zeby powoli dodawac sos i sprawdzac za kazdym razem
poziom ostrosci aby byt odpowiedni dla Twoich kubkéw smakowych. Czytaj dalej....

Kiedy chcesz przygotowaé gulasz, tradycyjnie myslisz, ze jest potrawa wegierska. Niemiecka wersja gulaszu
jest petna smaku ktéry powinienes sprébowad. Tak naprawde oba sg $wietne, ale ten obfity niemiecki nie przypomina w ogdle tego
wegierskiego. To wiecej niz gulasz - to przezycie i smakuje lepiej, niz potrafie to opisac. To jedno z tych dan, ktére mozna jes¢ po prostu z
kromka chleba badz butka. Czytaj dalej....

Sktad naszego produktu

Sktad: Ptatki Drozdzowe, SOl Morska, Cebula Mielona, Warzywa Suszone, Czosnek
Granulowany, Cukier, Papryka Stodka, Kurkuma, Tymianek, Szatwia

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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