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Bulion Bez Chemii 1kg

Cena 55,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Producent Marco Polo

Opis produktu

Bulion Bez Chemii

Bulion bez chemii zastosowanie

Szukasz zdrowej i smacznej alternatywy dla tradycyjnych kostek rosotowych? Nasz bulion bez chemii to w 100% naturalna mieszanka warzyw,
przypraw i ziét - bez sztucznych dodatkédw, konserwantéw, wzmacniaczy smaku czy barwnikéw.

Bulion Bez Chemii firmy Marco Polo to doskonata baza wielu zup, ktére chcemy przyrzadzi¢ bez dodatku miesa. Nie zawiera konserwantéw,
sztucznych barwnikéw ani polepszaczy smaku.

Dawkowanie: 2 tyzeczki na 250ml

Jaka jest réznica miedzy wegetarianinem a weganinem?

Dieta weganska wyklucza wszelkie mieso i produkty pochodzenia zwierzecego (mieso, dréb, ryby, owoce morza, nabiat i jaja), natomiast dieta
wegetarianska wyklucza mieso, dréb, ryby i owoce morza.

Zastosowanie bulionu bez chemii

Bulion bez chemii to uniwersalna przyprawa, ktéra sprawdzi sie w codziennym gotowaniu zaréwno w domu, jak i w profesjonalnej kuchni. Dzieki
naturalnym sktadnikom i gtebokiemu smakowi, moze by¢ wykorzystywany na wiele sposobdw:

Jako baza do zup i kreméw - wystarczy rozpusci¢ 1-2 tyzeczki w goracej wodzie, aby uzyskac esencjonalny, roslinny bulion - idealny do rosotu,
zup warzywnych, kreméw czy zupy pomidorowe;j.

Do soséw i gulaszy - wzmacnia smak dan jednogarnkowych, leczo, curry czy soséw pieczeniowych. Dodany na etapie duszenia podkresli aromat
warzyw i przypraw.

ako przyprawa do ryzu, kasz i makarondéw - dodaj tyzeczke bulionu do wody podczas gotowania, by nada¢ potrawom subtelny, warzywno-
ziotowy aromat.

Do marynat i farszéw - sprawdzi sie jako sktadnik marynat do tofu, warzyw czy mies, a takze jako przyprawa do nadzien (np. do pierogéw,
pasztecikéw, gotagbkow).

ako przyprawa uniwersalna - mozesz nim posypac pieczone warzywa, ziemniaki z piekarnika, uzy¢ jako przyprawy do omletéw, past

wygenerowano w programie shopGold


https://przyprawy-marcopolo.pl/bulion-bez-chemii-1kg-p-256.html

warzywnych czy satatek.

Bulion bez chemii z ryzem i marchewka

Dlaczego warto wybra¢ opakowanie gastronomiczne?

Ekonomia i oszczedn

Kupujac bulion w duzym, 1-kilogramowym opakowaniu, zyskujesz znacznie lepsza cene za 100 g produktu w poréwnaniu do mniejszych
opakowan. To idealne rozwigzanie dla oséb gotujacych czesto lub w wiekszych ilosciach - w domu, gastronomii lub cateringu.

Wydajnosé¢

Dzieki intensywnemu smakowi i skoncentrowanemu sktadowi, juz niewielka ilo$¢ wystarczy, aby podkresli¢ smak potraw. 1 kg bulionu wystarcza
na przygotowanie nawet kilkuset porcji zupy lub wielu dan jednogarnkowych.

Mniej odpadéw

Wieksze opakowanie to mniej plastiku i papieru w poréwnaniu do wielu matych saszetek czy stoiczkéw. To bardziej ekologiczna opcja - idealna

dla $wiadomych kucharzy i firm.

Wygoda uzytkowania

Szerokie opakowanie gastronomiczne utatwia dozowanie produktu - wystarczy jedna tyzeczka, bez koniecznosci otwierania wielu matych
opakowan. Idealne do szybkiego dziatania w kuchni.

Sprébuj przyprawy w przepisie.....
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Kurczak po toskansku smakuje jak przysmak prosto z wtoskiej restauracji. Mieso jest tak delikatne i soczyste,
ze kazdy kes po prostu rozptywa sie w ustach. Sos ktéry ma pyszny kremowy smak czosnku ze szpinakiem i suszonymi pomidorami. Danie to nie
tylko smakuje niesamowicie, ale jest réwniez bardzo tatwe do zrobienia! Kremowy sos doskonale taczy sie ze sobg i wykorzystuje znane
sktadniki, ktére na pewno znajdziesz w Twojej domowej spizarni. Czytaj dalej....

Kurczak po mongolsku to szybki i pyszny przepis na kurczaka. Jego smak jest zaréwno stodki, jak i pikantny.
Bardzo smaczna alternatywa dla klasycznego kurczaka w ztocistej skérce do ktérego przyprawe mozecie kupi¢ TUTA) . Kurczak po mongolsku
nazywa sie tak nie ze wzgledu na smak tylko metode przygotowania. Zamiast gotowac go na patelni, kurczaka wrzuca sie do maki
kukurydzianej i pozostawia na kilka minut. Maka ta zmiekcza mieso i sprawia, ze jest aksamitne i wilgotne - pyszne! Nastepnie kurczaka dodaje
sie na patelnie, gotuje z imbirem, czosnkiem i prostym sosem z sosu sojowego, bulionu drobiowego lub bulionu bez chemii (przyprawa
wegetarianska), brazowego cukru i dodatku prazonego oleju sezamowego. Czytaj dalej....

Wietej informacii na: \\
wwwiPhz{prawy-marcopoldpl

Pikantna zupa burczana charakteryzuje sie prostotg oraz szybkoscig w przygotowaniu. Dla mitosnikéw ostrych potraw, przepis ten moze na
state zagosci¢ w domowym menu. Baza tej zupy jest bulion bez chemii firmy Marco Polo ktérego gtéwnym sktadnikiem sg nieaktywne ptatki
drozdzowe. Po prostu musisz sprébowac! Czytaj dalej....

Kremowa meksykanska zupa z kurczaka jest bardzo smaczna i petna meksykanskich smakéw. Pyszne danie do przygotowania w wolnowarze ,
dzieki dos¢ prostemu i fatwemu w przygotowaniu przepisowy danie te moze na state zagosci na Twoim stole w dni powszednie. Zupe mozna
oczywiscie przygotowac rowniez w garnku gotujac ja na wolnym ogniu. Czytaj dalej....

Zupa chili z kurczakiem, podawana z pikantnym kruszonym serem plesniowym jest wysmienitym pomystem na obiad. Nasz przepis jest
przepyszny i na pewno wrécisz do niego nie raz. Trzeba tez pamietac o tym ze jest bardzo zdrowy! Nasza zupa doprawiona czosnkiem,
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kminkiem, papryka o oczywiscie duza iloscig naszego ulubionego sosu harissa. Pamietaj zeby powoli dodawac sos i sprawdzac za kazdym razem
poziom ostrosci aby byt odpowiedni dla Twoich kubkéw smakowych. Czytaj dalej....

Kiedy chcesz przygotowaé gulasz, tradycyjnie myslisz, ze jest potrawa wegierska. Niemiecka wersja gulaszu
jest petna smaku ktéry powinienes sprébowad. Tak naprawde oba sg $wietne, ale ten obfity niemiecki nie przypomina w ogdle tego
wegierskiego. To wiecej niz gulasz - to przezycie i smakuje lepiej, niz potrafie to opisac. To jedno z tych dan, ktére mozna jes¢ po prostu z
kromka chleba badz butka. Czytaj dalej....

Sktad naszego produktu

Sktad: Ptatki Drozdzowe, SOl Morska, Cebula Mielona, Warzywa Suszone, Czosnek
Granulowany, Cukier, Papryka Stodka, Kurkuma, Tymianek, Szatwia

Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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