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Czubryca Szara 409

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMies018

Kod EAN 5902686971788
Producent Marco Polo

Opis produktu

Czubryca Szara

© Wigcej informacji na:
www.przyprawy-marcopolo.pl

CZUBRYCA

BULGARSKI NARODOWY SMAK

Czubryca szara charakterystyka

Czubryca Szara to kolejna z narodowych przypraw butgarskich. Ta kompozycja jest doskonata do wszelkiego rodzaju mies a takze potraw
ziemniaczanych. Doprawi¢ nig mozna niemal kazdg potrawe. W szczegdlnosci pasuje do kanapek, zup, spaghetti, pizzy, potraw z pomidorami,
safatek i suréwek a takze jaj na majonezie.

Przyprawa "Czubryca Szara" to unikalna mieszanka aromatycznych sktadnikéw, ktéra dodaje niezwyktego smaku i aromatu Twoim potrawom. Ta
wyjatkowa kompozycja sktadnikéw pozwala Ci eksperymentowaé w kuchni i odkrywa¢ nowe poziomy smaku.

Gtéwnymi sktadnikami tej przyprawy sa:
1. Chili ptatki grys: Dodajg one ognistego i pikantnego smaku, nadajgc potrawom wyrazistosci.
2. Czarnuszka: Ta mata, czarna nasionka maja intensywny smak, ktéry dodaje wyrazistosci potrawom.
3. Gorczyca: Zapewnia przyjemng ostros¢ i pikantnosé, idealng do dan miesnych i satatek.
4. Cukier: Dodawany w odpowiedniej proporcji, nadaje przyprawie lekkiej stodyczy, ktéra rownowazy pikantne i ostre sktadniki.
5. Lubczyk: Jego charakterystyczny smak i aromat sprawiajg, ze potrawy nabierajg gtebi i intensywnosci.
6. Czaber: Ma silny i wyrazisty smak, ktéry dodaje przyprawie nuty ziotowe.

7. Czosnek: Zapewnia gtebie smaku i aromatu, znany z wielu tradycyjnych kuchni.
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8. Sezam: Dodaje nutke orzechowg i delikatna chrupkosé, podnoszac walory smakowe przyprawy.
9. Cebula: Oferuje lekko stodki smak i aromat, ktéry dodaje warstwe kompleksowosci potrawom.
10. Sél: Jest nieodzownym sktadnikiem, ktéry podkresla smaki pozostatych sktadnikéw i nadaje im wyrazistosci.

11. Kozieradka: Ma unikalny smak, przypominajacy lekko orzechowy, ktéry wzbogaca mieszanke przyprawowa.

Przyprawa "Czubryca Szara" to idealne rozwigzanie dla 0oséb poszukujgcych oryginalnych smakéw i chcgcych wzbogaci¢ swoje dania. Mozesz ja
stosowac do mies, ryb, warzyw, zup, soséw i satatek, nadajgc im niepowtarzalny charakter i aromat. Pozwdl swojej kreatywnosci rozwijac sie i
odkryj nowe mozliwosci smakowe dzieki przyprawie "Czubryca Szara".

Zastosowanie w kuchni czubrycy szarej

Czubryca szara to wyjatkowa mieszanka przypraw o bogatym smaku, ktéra znajduje szerokie zastosowanie w kuchni. Oto szczegétowe opisy
zastosowan tej przyprawy w réznych daniach:

1. Miesa:

o Grillowane miesa: Czubryca szara jest idealna do marynat. Wymieszaj przyprawe z oliwg z oliwek, czosnkiem i cytryng, a
nastepnie natrzyj mieso (kurczak, wieprzowina, wotowina) i odstaw na kilka godzin przed grillowaniem.

o Pieczone miesa: Posyp mieso czubrycg szara przed pieczeniem w piekarniku. Przyprawa nada gteboki smak pieczonym
zeberkom, schabowi czy drobiu.

o Smazone kotlety: Dodaj czubryce szarg do panierki lub bezposrednio do miesa przed smazeniem. Sprawdzi sie doskonale w
przypadku kotletéw schabowych czy drobiowych.

2. Ryby i owoce morza:

o Pieczone i grillowane ryby: Uzyj czubrycy szarej jako sktadnika marynaty lub posyp nia rybe przed pieczeniem lub
grillowaniem. Szczegdlnie dobrze komponuje sie z tososiem, pstragiem czy dorszem.
o Krewetki: Przyprawa doskonale podkresla smak krewetek, czy to smazonych, grillowanych, czy duszonych.

3. Warzywa:

o Pieczone warzywa: Posyp czubryca szara warzywa przed pieczeniem. Swietnie pasuje do ziemniakéw, marchewki, dyni,
cukinii, baktazana i papryki.

o Warzywa z grilla: Warzywa grillowane, takie jak cukinia, papryka, baktazan czy szparagi, zyskaja na smaku dzieki tej
przyprawie.

4. Satatki:

o Satatki warzywne: Dodaj czubryce szarg do satatek warzywnych, np. z pomidorami, ogérkami, papryka i cebulg. Mozesz jg
réwniez dodac do satatki greckiej.
o Satatki z kasz: Czubryca swietnie komponuje sie z satatkami z kaszy bulgur, kuskusu czy quinoa.

5. Zupy i gulasze:

o Zupy: Dodaj czubryce szarg do zup pomidorowych, fasolowych, soczewicowych czy zupy gulaszowej. Przyprawa wzbogaci
smak wywaru.

o Gulasze: Uzyj czubrycy szarej do przyprawiania gulaszéw miesnych i warzywnych. Nadaje potrawom gtebi i intensywnosci
smaku.

6. Potrawy wegetarianskie i weganskie:

o Tofu i tempeh: Marynuj tofu lub tempeh w mieszance czubrycy szarej, oliwy, sosu sojowego i cytryny przed smazeniem lub
pieczeniem.
o Dania z warzywami: Dodaj czubryce do potraw z warzywami, takich jak leczo, ratatouille czy duszone warzywa.

wygenerowano w programie shopGold



7. Pieczywo:
o Chleb i butki: Dodaj czubryce szarg do ciasta na chleb lub butki, aby nadac im wyjatkowy smak. Mozesz tez posypac nig
pieczywo przed pieczeniem.
o Krakersy: Dodaj przyprawe do domowych krakerséw lub paluszkéw chlebowych.
8. Sosy i dipy:
o Jogurtowe sosy: Wymieszaj czubryce szarg z jogurtem greckim, cytryna i odrobing soli, aby stworzy¢ aromatyczny sos do
grillowanych mies i warzyw.
o Dipy: Dodaj czubryce do dipédw na bazie majonezu, $mietany czy serka $mietankowego.

9. Dania z ryzu i makaronu:

o Risotto i pilaw: Przyprawa dobrze komponuje sie z ryzem, szczegdlnie w daniach takich jak risotto czy pilaw.
o Makaron: Dodaj czubryce do soséw makaronowych, zwtaszcza tych na bazie pomidoréw lub $mietany.

Czubryca szara jest bardzo uniwersalng przyprawg, ktéra dzieki swojemu ztozonemu smakowi i aromatowi potrafi wzbogaci¢ wiele réznych
potraw, nadajac im wyjatkowy charakter.

Sktad naszego produktu

Sktad: Chili, Czarnuszka, Gorczyca, Cukier, Lubczyk, Czgber, Czosnek, Sezam, Cebula, Sdl,
Kozieradka

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

