Opis produktu

Fish Masala 40g

Cena

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod EAN

Producent

6,00 zt
Dostepny

3 dni
MPMiesIin072
5902686970965

Marco Polo

Fish Masala

Dane aktualne na dzien: 23-04-2024 17:50

Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/fish-masala-40g-p-438.html

Fish masala to przyprawa wykorzystywana w kuchni indyjskiej do przygotowywania ryb. Jest to mieszanka aromatycznych i intensywnych

przypraw, ktéra nadaje rybom charakterystyczny smak i zapach.

Fish masala jest zwykle stosowana w postaci suchego proszku, ktéry mozna doda¢ do potrawy podczas gotowania lub marynowania ryby przed
pieczeniem lub smazeniem. Przyprawa ta dodaje aromatu i intensywnosci do smaku ryby, ale moze réwniez by¢ stosowana w innych potrawach,
takich jak mieso, warzywa lub ryz.

Podsumowujgc, fish masala to mieszanka aromatycznych i intensywnych przypraw, idealna do uzywania w kuchni indyjskiej i do dodawania

charakterystycznego smaku i zapachu do ryb i innych potraw.
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‘ Przyktadowe danie z uzyciem mieszanki fish

Charakterystyka sktadnikow mieszanki przypraw Fish Masala

Charakterystyka aromatu i smaku kazdego ze sktadnikdw mieszanki przypraw Fish masala:
1. Kolendra:

o Aromat: Swiezy, ziotowy aromat z delikatna nuta cytrusowa.
o Smak: Delikatny, cytrusowy smak z nutg stodyczy i lekkiej goryczki.

2. Kurkuma:

o Aromat: Lekko korzenny aromat z subtelnymi nutami cytrusowymi.
°o Smak: tagodny, lekko pikantny smak z delikatng nuta gorzkosci.

3. Pieprz czarny:

o Aromat: Intensywny, pikantny aromat z delikatnymi nutami cytrusowymi.
° Smak: Ostry, pikantny smak z lekka nutg gorzkosci i ciepta.

4. Imbir:

o Aromat: Intensywny, korzenny aromat z lekkag nuta cytrusowa.
° Smak: Ostry, korzenny smak z nutg stodyczy i lekkiej pikantnosci.

5. Koper owoc:
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o Aromat: Intensywny, Swiezy aromat z delikatng nutg anyzu.
o Smak: Delikatny, stodkawy smak z nutg swiezosci i subtelnej pikantnosci.

6. Chili grys:

o Aromat: Intensywny, pikantny aromat z lekkg nutg owocowa.
o Smak: Ostry, pikantny smak z intensywna nutg ciepta i owocowej ostrosci.

Te sktadniki w potaczeniu tworzag kompleksowg mieszanke przypraw o wyrazistym aromacie i bogatym smaku, doskonale nadajaca sie do
przyprawiania potraw z rybami oraz innych dan kuchni azjatyckiej i srédziemnomorskiej.

Skad pochodzi mieszanka Fish Masala?

el

¢ RS st 2

1 ciuw i1l

AN

AACLIN
2 -

Pochodzenie mieszanki fish masala

Fish masala pochodzi gtéwnie z kuchni indyjskiej, gdzie przyprawy odgrywajg kluczowa role w tworzeniu bogatych i ztozonych smakéw potraw.
Indyjska kuchnia jest znana z wykorzystywania szerokiej gamy przypraw, ktére nadajg potrawom intensywny smak, aromat i kolor. Mieszanka
przypraw Fish masala zostata stworzona specjalnie do uwydatnienia smaku i aromatu potraw z ryb, ktére sa popularnym elementem diety w
krajach lezacych nad Oceanem Indyjskim i wzdtuz wybrzezy.

Chociaz receptury na mieszanke Fish masala moga sie rézni¢ w zaleznosci od regionu i preferencji kulinarnych, to kluczowe sktadniki, takie jak
kolendra, kurkuma, imbir, pieprz czarny i inne, sg powszechnie stosowane. Indyjska kuchnia ma dtuga historie, bogata kulturowo i geograficznie,
co przyczynia sie do réznorodnosci smakéw i technik gotowania. Fish masala to jedna z wielu mieszanych przypraw wywodzacych sie z tej
kulinarnie zréznicowanej czesci Swiata.
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Sktad naszego produktu

Sktad: Kolendra, Kurkuma, Pieprz Czarny, Imbir, Koper Owoc, Chili Grys

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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