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Francuskie Frytki 1kg

Cena 24,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Frytek – Francuskie Frytki

 

Wyjątkowa kompozycja przypraw Francuskie Frytki została stworzona z myślą o gastronomii, barach szybkiej obsługi oraz food truckach, które
chcą podkreślić smak swoich potraw wyrazistą, aromatyczną nutą. Idealna do złocistych frytek, ale równie dobrze sprawdza się do ziemniaków
pieczonych, warzyw, mięs, a nawet popcornu.

 

Zastosowanie w kuchni przyprawy francuskie frytki

Przyprawa Francuskie Frytki to wszechstronny dodatek, który wzbogaci smak wielu potraw – nie tylko klasycznych frytek. Dzięki wyważonej
kompozycji czosnku, cebuli, papryki wędzonej i pieprzu cayenne, nadaje potrawom wyjątkowego aromatu i lekko pikantnego charakteru.

Idealna do:

świeżo smażonych lub pieczonych frytek, talarków ziemniaczanych i łódeczek,

pieczonych warzyw – np. marchewki, kalafiora, cukinii czy batatów,

mięs – szczególnie drobiu, wieprzowiny i grillowanych steków,

dań z grilla – jako przyprawa do marynat lub posypka tuż przed podaniem,

popcornu, przekąsek i chipsów – dla podbicia smaku w wersji pikantno-wędzonej,

sosów i dipów – jako aromatyczny dodatek do majonezu, ketchupu czy sosu jogurtowego.

Dzięki naturalnym składnikom i intensywnemu smakowi, przyprawa Francuskie Frytki pozwala w prosty sposób nadać potrawom francuski
charakter i restauracyjny aromat – wystarczy szczypta, by zwykłe danie zyskało wyjątkowy smak.

Informacje o alergenach

W zakładzie są pakowane również sezam, gorczyca, soja, migdały, orzechy, produkty
zawierające gluten oraz produkty zawierające SO2 (dwutlenek siarki).
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Skład naszego produktu
Skład: Czosnek, Cebula, Pieprz Cayenne, Sól Selerowa, Sól Morska, Papryka Wędzona, Cukier
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