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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/francuskie-frytki-1kg-p-292.html

Francuskie Frytki 1kg

Cena 24,00 zt
O vasitotsoch o Dostepnosc Dostepny

Czas wysytki 48 godzin

Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Frytek - Francuskie Frytki

Wyjatkowa kompozycja przypraw Francuskie Frytki zostata stworzona z myslg o gastronomii, barach szybkiej obstugi oraz food truckach, ktére
chca podkresli¢ smak swoich potraw wyrazista, aromatyczng nuta. Idealna do ztocistych frytek, ale réwnie dobrze sprawdza sie do ziemniakéw
pieczonych, warzyw, migs, a nawet popcornu.

Zastosowanie w kuchni przyprawy francuskie frytki
Przyprawa Francuskie Frytki to wszechstronny dodatek, ktéry wzbogaci smak wielu potraw - nie tylko klasycznych frytek. Dzieki wywazonej
kompozycji czosnku, cebuli, papryki wedzonej i pieprzu cayenne, nadaje potrawom wyjatkowego aromatu i lekko pikantnego charakteru.
Idealna do:
swiezo smazonych lub pieczonych frytek, talarkéw ziemniaczanych i t6deczek,
pieczonych warzyw - np. marchewki, kalafiora, cukinii czy batatéw,
mies - szczegdlnie drobiu, wieprzowiny i grillowanych stekéw,
dan z grilla - jako przyprawa do marynat lub posypka tuz przed podaniem,
popcornu, przekasek i chipséw - dla podbicia smaku w wersji pikantno-wedzonej,

sosow i dipéw - jako aromatyczny dodatek do majonezu, ketchupu czy sosu jogurtowego.

Dzieki naturalnym skfadnikom i intensywnemu smakowi, przyprawa Francuskie Frytki pozwala w prosty sposéb nadac potrawom francuski
charakter i restauracyjny aromat - wystarczy szczypta, by zwykte danie zyskato wyjatkowy smak.

Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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Sktad naszego produktu

Skfad: Czosnek, Cebula, Pieprz Cayenne, S6l Selerowa, Sl Morska, Papryka Wedzona, Cukier
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