Dane aktualne na dzien: 12-11-2026 14:51

Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/francuskie-frytki-40g-p-290.html

Francuskie Frytki 409

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MpMies025

Kod EAN 5902686972020
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Frytek - Francuskie Frytki

Charakterystyka przyprawy francuskie frytki

Przedstawiamy naszg wyjatkowa przyprawe do francuskich frytek - mieszanke starannie dobranych sktadnikéw, ktéra doda Twoim frytkom
niepowtarzalnego smaku i aromatu. Ta idealnie skomponowana mieszanka zawiera:

Czosnek - nadaje intensywny, wyrazisty smak, ktéry doskonale podkresla chrupkos¢ frytek.

Cebula - dodaje delikatnej stodyczy i aromatycznej gtebi.

Pieprz Cayenne - wprowadza pikantny akcent, ktéry ozywi Twoje podniebienie.

Sol Selerowa - subtelnie ziotowy smak soli selerowej podkresla inne przyprawy.

Sd6l Morska - naturalna sél morska wzmacnia wszystkie smaki, zachowujgc réwnowage miedzy stodycza a pikantnoscia.

Papryka Wedzona - dodaje wyjatkowego, wedzonego aromatu, ktéry sprawia, ze frytki stajg sie jeszcze bardziej apetyczne.
Cukier - lekka nuta stodyczy réwnowazy pikantnos¢ pieprzu Cayenne i wedzong papryke, tworzac harmonijng kompozycje smakdw.

Nasza przyprawa do francuskich frytek to idealny dodatek, ktéry wzbogaci Twoje domowe frytki, nadajgc im profesjonalny i wykwintny smak.
Wystarczy posypac nig $wiezo usmazone frytki, aby cieszy¢ sie petnig aromatéw i smakéw, ktére przeniosg Cie prosto do najlepszych
francuskich bistrow.

Jak przyprawic frytki?

Przyprawa do frytek firmy Marco Polo moze by¢ uzywana do swiezych lub mrozonych frytek. Jesli kiedykolwiek
zastanawiates$ sie, czym przyprawic frytki, aby doda¢ im wiecej smaku, to jest najlepsza mieszanka, jakiej mozesz uzyé. Sprébuj tej przyprawy
na swoich domowych frytkach lub pieczonych ziemniaczanych tédeczkach! Francuskie Frytki to unikatowa mieszanka przypraw na bazie
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czosnku, cebuli ,papryki stodkiej wedzonej oraz cukru. Wspaniale komponuje sie z frytkami nadajac im niezapomniany smak prosto z ziemi
francuskiej. Nasza kompozycja potrafi zdziata¢ cuda z codzienng porcja frytek, to wtasnie smak wedzonej papryki powoduje czesto wrazenie ze
jest to zupetnie inna potrawa. Proponujemy stosowac jg réwniez do wszelkiego rodzaju zapiekanek i dah z udziatem smazonego sera.

Kiedy przyprawia¢ frytki?

To czy powinienes przyprawi¢ frytki przed, czy po ugotowaniu, zalezy od uzywanej metody gotowania. Frytki smazone w gtebokim ttuszczu
przyprawia sie natychmiast po zakonczeniu smazenia. Pieczone lub smazone frytki w piekarniku sg przyprawiane przed ugotowaniem. Najpierw
szczotkuje sie je oliwg z oliwek lub innym olejem np. stonecznikowym, aby przyprawa przykleita sie do frytek.

Najlepszy sposoby na przyprawienie frytek.

Ponizsze metody dotyczg domowych- nie nasaczonych ttuszczem lub mrozonych frytek.

Frytki pieczone w piekarniku. Za pomocg pedzla do ciasta lekko posmaruj frytki oliwg z oliwek lub olejem stonecznikowy. Réwnomiernie posyp
frytki francuska przyprawa do frytek i piecz w temperaturze 200 ° C, az beda ciepte i ztocisto-bragzowe. Ten proces powinien trwac okoto 20
minut.

Frytki smazone w gtebokim ttuszczu Przygotuj potgczong przyprawe do frytek i uzyj tyzki cedzakowej, aby usung¢ frytki z oleju, gdy stang sie

ztotobrgzowe. Ut6z je na talerzu wytozonym recznikami papierowymi aby one wpoity ttuszcz i od razu posyp francuska przyprawa do frytek.

Zastosowanie w kuchni przyprawy francuskie frytki

Nasza przyprawa do francuskich frytek to wszechstronny produkt, ktéry znajdzie wiele zastosowan w Twojej kuchni. Oto kilka pomystéw, jak
mozesz jej uzyc¢:
1. Francuskie Frytki:

o Posyp $wiezo usmazone frytki tg wyjatkowag mieszanka przypraw, aby nadac im autentyczny, wyrazisty smak, jak w
najlepszych francuskich restauracjach.

2. Pieczone Ziemniaki:

o Przyprawa doskonale nadaje sie do pieczonych ziemniakéw. Pokréj ziemniaki w kliny, skrop oliwg z oliwek i obficie posyp
mieszanka przypraw. Piecz w piekarniku, az bedg chrupiace i ztociste.

3. Warzywa Grillowane:

o Posyp grillowane warzywa (takie jak papryka, cukinia, baktazan) nasza przyprawa, aby doda¢ im wedzonego aromatu i
pikantnosci.
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4. Kurczak i Ryby:

o Uzyj przyprawy do przyprawienia kurczaka lub ryb przed pieczeniem, grillowaniem lub smazeniem. Dzieki temu potrawy
nabiorg wyjatkowego smaku i aromatu.

5. Dipy i Sosy:

o Dodaj przyprawe do dipédw na bazie jogurtu, majonezu lub $mietany, aby stworzy¢ wyrazisty sos, idealny do maczania frytek i
warzyw.

6. Kanapki i Wrapy:

o Posyp przyprawa kanapki, wrapy czy burgery, aby wzbogaci¢ ich smak i doda¢ nieco pikanterii.

7. Zupy i Gulasze:

o Dodaj szczypte przyprawy do zup i gulaszy, aby nada¢ im gtebie smaku i aromat wedzonej papryki oraz delikatnej pikantnosci.

8. Satatki:

o Wzbogacaj satatki, szczegdlnie te z dodatkiem pieczonych warzyw lub grillowanego kurczaka, posypujac je przyprawa tuz
przed podaniem.

Nasza przyprawa do francuskich frytek to niezastgpiony element w Twojej kuchni, ktéry sprawi, ze kazde danie nabierze niepowtarzalnego
smaku i aromatu. Sprébuj juz dzi$ i odkryj nowe kulinarne mozliwosci!

Sprobuj przyprawy w przepisie.....

Francuskie grzanki serowe to prosty przepis, ktéry moga przygotowaé nawet dzieci. Idealnie opieczony chleb z roztopionym serem, klasyczna
kanapka, ktéra mozna potaczy¢ z wieloma réznymi dodatkami, aby uzyskac pyszny positek. Jest to wspaniaty dodatek do kazdego dania Czytaj
dalej....

Informacja o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

Sktad naszego produktu
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Sktad: Czosnek, Cebula, Pieprz Cayenne, Sél Selerowa, S6l Morska, Papryka Wedzona,
Cukier
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