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Grecki Sos TzaTziki 40g
Cena 4,00 zł

Dostępność Dostępność - 3 dni

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy MPMiesS007

Kod EAN 5902686971900

Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa Tzatziki

Grecka przyprawa tzatziki charakterystyka

Przyprawa TzaTziki firmy Marco to mieszanka skomponowana pod dip (sos) grecki, podawany jako dodatek do
dań z grilla, smażonych, pieczonych lub podawany oddzielnie jako dip (najpopularniejsza przystawka w kuchni greckiej). Można go też spożywać
z zapieczonym pieczywem.

Przyprawa Tzatziki to esencja śródziemnomorskiego smaku zamknięta w każdej odrobinie. Wzbogacona mieszanką aromatycznych składników,
ta harmonijna kompozycja doskonale uzupełnia różnorodne dania, nadając im wyjątkowy smak i aromat.

Czosnek, znany ze swojego intensywnego smaku i aromatu, wraz z delikatną nutą cebuli, tworzą bazę tej wyjątkowej przyprawy. Sól i cukier
doskonale balansujące smak, podkreślają naturalne walory składników, nadając delikatny kontrast.

Koperek, znany ze swojej świeżości i lekkiej pikantności, dodaje niepowtarzalnego charakteru tej mieszance. Kwasek cytrynowy, wraz z
pieprzem czarnym, podkreśla głębię smaku, tworząc zgrany zespół nut, które tańczą na podniebieniu.

Ta wyjątkowa przyprawa Tzatziki to nie tylko dodatek do potraw - to wzmocnienie smaku, które przemienia zwykłe danie w wyjątkowe doznania
kulinarne. Odkryj harmonię śródziemnomorskiego smaku w każdym kęsie z przyprawą Tzatziki.
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 Przykładowe danie z użyciem przyprawy
Tzatziki 

 

Charakterystyka składników przyprawy Tzatziki

 

Charakterystyka poszczególnych składników mieszanki przyprawy Tzatziki:

 

1. Czosnek: Czosnek to kluczowy składnik, który nadaje mieszance intensywnego i charakterystycznego smaku. Jest znany ze swojego
wyrazistego aromatu i ostrzejszego smaku, który dodaje głębi i bogactwa.

2. Sól: Sól jest podstawowym składnikiem, który pomaga w równoważeniu smaku oraz wzmacnianiu naturalnych walorów pozostałych
składników. Dodaje głębi i harmonii mieszance.

3. Cukier: Cukier przynosi delikatną słodycz, która równoważy intensywność czosnku i innych przypraw. Pomaga w złagodzeniu ostrości
oraz dodaje subtelności.

4. Cebula: Cebula, podobnie jak czosnek, dodaje charakterystycznego smaku i aromatu. Jej delikatność uzupełnia ostrzejsze nuty czosnku,
tworząc zrównoważoną mieszankę smakową.

5. Kwasek cytrynowy: Kwasek cytrynowy przynosi lekką kwasowość i świeżość do mieszanki. Dodaje jasności i odświeżającego smaku,
który doskonale komponuje się z pozostałymi składnikami.

6. Koperek: Koperek jest ziołem o świeżym i delikatnym smaku, który dodaje nuty ziołowej świeżości. Jego obecność w mieszance przynosi
lekkość i wzbogaca jej aromat.

7. Pieprz czarny: Pieprz czarny dodaje lekkiej pikantności i głębi smaku. Jest subtelny, ale zauważalny, dodając wyrazistości i charakteru
mieszance.

Te składniki wspólnie tworzą zrównoważoną i aromatyczną mieszankę, która doskonale nadaje się do przygotowywania potraw inspirowanych

wygenerowano w programie shopGold



 

kuchnią śródziemnomorską, szczególnie do potraw typu tzatziki, sosów, marynat czy dipów.

 

Skąd pochodzi przyprawa Tzatziki?

 

 Pochodzenie mieszanki Tzatziki 

Przyprawa tzatziki nie jest tradycyjną przyprawą w sensie geograficznym, jak np. curry z Indii czy oregano z Grecji. Tzatziki to popularny sos lub
dip kuchni greckiej i tureckiej, przygotowywany głównie z jogurtu, ogórka, czosnku, oliwy z oliwek i ziół, takich jak mięta czy koperek. Jednakże,
gdy mówimy o "przyprawie tzatziki", możemy się spodziewać, że jest to mieszanka przypraw stworzona specjalnie do nadania potrawie smaku
podobnego do tego, który można doświadczyć przy spożywaniu tzatziki.

Zatem, choć "przyprawa tzatziki" nie jest tradycyjną przyprawą kulturową pochodzącą z konkretnego regionu, można założyć, że została
stworzona z myślą o odwzorowaniu charakterystycznego smaku tego popularnego dania śródziemnomorskiego.

 

Informacja o alergenach
W zakładzie są pakowane również sezam, gorczyca, soja, migdały, orzechy, produkty
zawierające gluten oraz produkty zawierające SO2 (dwutlenek siarki).
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Skład naszego produktu
Skład: Czosnek, Sól, Cukier, Cebula, Kwasek Cytrynowy, Koperek, Pieprz Czarny
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