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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/grecki-sos-tzatziki-40g-p-259.html

Grecki Sos TzaTziki 409

Cena 4,00 zt

Dostepnos¢ Dostepnos¢ - 3 dni
Czas wysytki 48 godzin

Numer katalogowy MPMiesS007

Kod EAN 5902686971900
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa Tzatziki

Grecka przyprawa tzatziki charakterystyka

W\Aiiﬁ.przypfawy—marcopo[o.pl

Przyprawa TzaTziki firmy Marco to mieszanka skomponowana pod dip (sos) grecki, podawany jako dodatek do
dan z grilla, smazonych, pieczonych lub podawany oddzielnie jako dip (najpopularniejsza przystawka w kuchni greckiej). Mozna go tez spozywac
z zapieczonym pieczywem.

Przyprawa Tzatziki to esencja srédziemnomorskiego smaku zamknieta w kazdej odrobinie. Wzbogacona mieszankg aromatycznych sktadnikéw,
ta harmonijna kompozycja doskonale uzupetnia réznorodne dania, nadajgc im wyjatkowy smak i aromat.

Czosnek, znany ze swojego intensywnego smaku i aromatu, wraz z delikatng nuta cebuli, tworza baze tej wyjatkowej przyprawy. Sol i cukier
doskonale balansujgce smak, podkreslaja naturalne walory sktadnikéw, nadajac delikatny kontrast.

Koperek, znany ze swojej swiezosci i lekkiej pikantnosci, dodaje niepowtarzalnego charakteru tej mieszance. Kwasek cytrynowy, wraz z
pieprzem czarnym, podkresla gtebie smaku, tworzac zgrany zespét nut, ktére taficza na podniebieniu.

Ta wyjatkowa przyprawa Tzatziki to nie tylko dodatek do potraw - to wzmocnienie smaku, ktére przemienia zwykte danie w wyjatkowe doznania
kulinarne. Odkryj harmonie srédziemnomorskiego smaku w kazdym kesie z przyprawg Tzatziki.
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: Przyktadowe danie z uzyciem przyprawy

Tzatziki

Charakterystyka sktadnikéw przyprawy Tzatziki

Charakterystyka poszczegélnych sktadnikéw mieszanki przyprawy Tzatziki:

1. Czosnek: Czosnek to kluczowy sktadnik, ktéry nadaje mieszance intensywnego i charakterystycznego smaku. Jest znany ze swojego
wyrazistego aromatu i ostrzejszego smaku, ktéry dodaje gtebi i bogactwa.

2. S6l: SOl jest podstawowym sktadnikiem, ktéry pomaga w réwnowazeniu smaku oraz wzmacnianiu naturalnych waloréw pozostatych
sktadnikéw. Dodaje gtebi i harmonii mieszance.

3. Cukier: Cukier przynosi delikatng stodycz, ktéra rownowazy intensywnos$¢ czosnku i innych przypraw. Pomaga w ztagodzeniu ostrosci
oraz dodaje subtelnosci.

4. Cebula: Cebula, podobnie jak czosnek, dodaje charakterystycznego smaku i aromatu. Jej delikatno$¢ uzupetnia ostrzejsze nuty czosnku,
tworzac zréwnowazong mieszanke smakowa.

5. Kwasek cytrynowy: Kwasek cytrynowy przynosi lekka kwasowos¢ i Swiezo$¢ do mieszanki. Dodaje jasnosci i od$wiezajgcego smaku,
ktéry doskonale komponuje sie z pozostatymi sktadnikami.

6. Koperek: Koperek jest ziotem o $wiezym i delikatnym smaku, ktéry dodaje nuty ziotowej $wiezosci. Jego obecno$¢ w mieszance przynosi
lekko$¢ i wzbogaca jej aromat.

7. Pieprz czarny: Pieprz czarny dodaje lekkiej pikantnosci i gtebi smaku. Jest subtelny, ale zauwazalny, dodajac wyrazistosci i charakteru
mieszance.

Te sktadniki wspdlnie tworza zréwnowazong i aromatyczng mieszanke, ktéra doskonale nadaje sie do przygotowywania potraw inspirowanych
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kuchnig srédziemnomorska, szczegdlnie do potraw typu tzatziki, soséw, marynat czy dipéw.

Skad pochodzi przyprawa Tzatziki?
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Pochodzenie mieszanki Tzatziki

Przyprawa tzatziki nie jest tradycyjna przyprawa w sensie geograficznym, jak np. curry z Indii czy oregano z Grecji. Tzatziki to popularny sos lub
dip kuchni greckiej i tureckiej, przygotowywany gtéwnie z jogurtu, ogérka, czosnku, oliwy z oliwek i zidt, takich jak mieta czy koperek. Jednakze,
gdy méwimy o "przyprawie tzatziki", mozemy sie spodziewac, ze jest to mieszanka przypraw stworzona specjalnie do nadania potrawie smaku
podobnego do tego, ktéry mozna doswiadczy¢ przy spozywaniu tzatziki.

Zatem, cho¢ "przyprawa tzatziki" nie jest tradycyjna przyprawa kulturowa pochodzgcg z konkretnego regionu, mozna zatozy¢, ze zostata
stworzona z mysla o odwzorowaniu charakterystycznego smaku tego popularnego dania $srédziemnomorskiego.

Informacja o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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Sktad naszego produktu

Skfad: Czosnek, Sél, Cukier, Cebula, Kwasek Cytrynowy, Koperek, Pieprz Czarny
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