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Hiszpanska do Krélika 40g

Cena 3,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesIn046
Kod EAN 5902686971917
Producent Marco Polo

Opis produktu

Hiszpanska do Krélika

Przyprawa Hiszpanska do krélika charakterystyka

Mieso z krélika jest znane i cenione ze wzgledu na swojg soczystos¢ i delikatnos$¢. Nasza przyprawa to
oryginalna mieszanka, mieszanka, dzieki ktérej potrawa nabierze niezréwnanego smaku i niepowtarzalnego aromatu. Hiszpanska przyprawa
nadaje sie do kazdego delikatnego miesa, a jej ciekawa kompozycja pozwoli nada¢ nie jednemu daniu ciekawy smak i aromat.

Przyprawa do krélika zastosowanie

Przyprawa do krdlika znajduje zastosowanie w kuchni europejskiej, szczegdlnie w krajach takich jak Francja, Wtochy czy Hiszpania. To wtasnie
tam krélik jest jednym z popularniejszych mies, ktérych uzywa sie do przygotowywania dan na co dzieh oraz podczas $wiat i innych
uroczystosci. Najczesciej krélika przygotowuje sie w formie pieczonej lub duszonej, a przyprawa nadaje mu wyjatkowego smaku i aromatu.

Przyprawa do krélika - przyktadowy przepis

Przyktadowy przepis na danie z krélika z uzyciem przyprawy to duszony krélik w pomidorach i ziotach. Do przygotowania potrawy potrzebne
beda: 1 kg miesa z krélika, 2 cebule, 2 zabki czosnku, 2 pomidory, 2 tyzki oliwy z oliwek, 1 tyzeczka przyprawy do krélika, 1 szklanka bulionu, sél
i pieprz do smaku. Krélika nalezy pokroi¢ na porcje i oprészy¢ przyprawg. Nastepnie cebule i czosnek kroimy w kostke i podsmazamy na oliwie, a
do tego dodajemy pokrojone w kostke pomidory i bulion. Cato$¢ gotujemy, az mieso bedzie miekkie i soczyste. Danie podajemy na ciepto z
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ulubionymi dodatkami.

Przyprawa do krélika to idealny sposéb na wzbogacenie smaku i aromatu miesa z krélika. Jej unikalna mieszanka ziét pozwala na przygotowanie
niepowtarzalnych dan, ktére z pewnoscia przypadna do gustu kazdemu mito$nikowi mies.

Zalety jedzenia miesa z krdélika

Po pierwsze, mieso z krélika jest jednym z najzdrowszych mies dostepnych na rynku. Zawiera ono niskie ilosci ttuszczu, a jednoczesnie bogate w
biatko, witaminy oraz mineraty, takie jak zelazo, magnez i cynk. Dlatego tez, jest to idealna propozycja dla oséb dbajacych o swoja diete i
zdrowie.

Po drugie, mieso z krélika charakteryzuje sie bardzo delikatnym smakiem i konsystencja. Jest to mieso bardzo lekkie i tatwostrawne, dlatego tez
czesto zaleca sie jego spozywanie dla os6b majgcych problemy z trawieniem.

Po trzecie, jedzenie miesa z krélika to dobry wybér dla oséb na diecie, poniewaz jest to mieso niskokaloryczne i zawierajgce niska ilos¢ ttuszczu.
Dlatego tez, jest to idealny produkt dla 0séb, ktére chcg schudnac lub utrzymac zdrowa wage.

Ogolnie rzecz biorac, mieso z krédlika to jedno z najzdrowszych i najsmaczniejszych mies dostepnych na rynku. Mozna z niego przygotowad wiele
pysznych i zdrowych dan, ktére z pewnoscig przypadna do gustu kazdemu mito$nikowi miesa.

Sktad naszego produktu

Sktad: Sél, Czosnek, Czgber, Bazylia, Oregano, Papryka Stodka, Cukier, Pietruszka, Pomidor, Chili
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