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Kurczak w Kokosie 150g
Cena 6,99 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy MPPan005

Kod EAN 5902686972396

Producent Marco Polo

Opis produktu

Kurczak w Kokosie

 

Kurczak w kokosie firmy Marco Polo, to wspaniały panier do mięs z kawałkami kokosa i przyprawami. Jego przepyszny maślano - kokosowy smak
nada Twojemu daniu niezapomniany smak. Polecamy w szczególności fanom orientalnych smaków. 

Panierka kurczak w kokosie jest znana ze swojego intensywnego smaku i chrupiącej tekstury. Zastosowanie tej panierki pozwala na uzyskanie
soczystego i pysznego kurczaka lub innych potraw, które są obficie pokryte chrupiącymi płatkami kokosowymi. Panierka ta jest także dobrym
wyborem dla osób, które preferują naturalne i zdrowe składniki w swoich potrawach. W skrócie, panierka kurczak w kokosie jest produktem,
który łączy w sobie intensywny smak płatków kokosowych i chrupiącą teksturę, dzięki czemu jest idealnym dodatkiem do wielu mięs
przeznaczonych do smażenia 

 

Wzbogacając smakową paletę, panierka kurczak w kokosie zawiera także mąkę kokosową i wiórki kokosowe. Mąka kokosowa nadaje daniu
wyjątkowego aromatu kokosa, a jej delikatna tekstura pomaga utrzymać chrupkość panierki. Wiórki kokosowe natomiast dodają nuty smakowe i
wizualny efekt, tworząc niezwykłe doznania podczas jedzenia.

 

Nasz produkt został starannie opracowany, aby dostarczyć Ci nie tylko doskonałych smaków, ale także cieszyć oczy apetycznym wyglądem.
Panierka kurczak w kokosie jest idealna zarówno na rodzinne obiady, jak i na przyjęcia, zachwycając wszystkich swoim wyjątkowym
połączeniem smaków i chrupiącą strukturą.

 

Przygotowanie dania jest łatwe i szybkie. Wystarczy obtoczyć kawałki kurczaka w naszej panierce kurczak w kokosie, a następnie usmażyć na
złoty kolor. Możesz także używać piekarnika lub frytkownicy, aby uzyskać równie doskonały efekt.

 

Panierka kurczak w kokosie to niezwykłe połączenie tradycyjnych składników i egzotycznego smaku, które z pewnością zadowoli Twoje
podniebienie i oczaruje Cię swoim wyjątkowym smakiem. Przygotuj to pyszne danie i ciesz się kulinarną podróżą do tropikalnych klimatów!

 

Przykładowe wykorzystanie kurczaka w kokosie

 

Oto przykładowy przepis na kurczaka w panierce kokosowej, wykorzystujący naszą panierkę kurczak w kokosie:

wygenerowano w programie shopGold

https://przyprawy-marcopolo.pl/kurczak-w-kokosie-150g-p-381.html


 

 

Składniki:

4 filety z kurczaka
1 szklanka panierki kurczak w kokosie
2 jajka
Sól i pieprz do smaku
Olej roślinny do smażenia

Instrukcje:

1. Przygotuj panierkę kurczak w kokosie.  Dodaj odrobinę soli i pieprzu i dokładnie wymieszaj.

2. W drugiej misce roztrzep jajka.

3. Kawałki kurczaka oczyść i osusz. Następnie obtaczaj je kolejno w jajku i przygotowanej panierce kurczak w kokosie, delikatnie wciskając
panierkę, aby dobrze przylegała do mięsa.

4. W głębokiej patelni lub garnku rozgrzej olej roślinny na średnim ogniu.

5. Smaż kurczaka w rozgrzanym oleju, aż będzie złocisty i chrupiący z obu stron. Możesz smażyć po 2-3 kawałki na raz, aby uniknąć
zbytniego zatłuszczenia patelni.

6. Gdy kurczak będzie gotowy, wyjmij go z oleju i odkładaj na talerz wyłożony ręcznikiem papierowym, aby pozbyć się nadmiaru tłuszczu.

7. Serwuj kurczaka w panierce kokosowej na gorąco, np. z sałatką lub ulubionymi sosami.

Smacznego! Teraz możesz cieszyć się soczystym kurczakiem w chrupiącej panierce kokosowej, który dostarcza unikalnych smaków i aromatów.

 

 

Skład naszego produktu
Skład: Panier Pszenny, Płatki Kukurydziane, Chipsy Kokosowe, Papryka Słodka, Czosnek
Mielony, Mąka Kokosowa, Wiórki Kokosowe

Informacja o alegrenach
W zakładzie są pakowane również sezam, gorczyca, soja, migdały, orzechy, produkty
zawierające gluten oraz produkty zawierające SO2 (dwutlenek siarki).
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