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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/majeranek-1kg-p-454.html

Majeranek 1lkg

Cena 16,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Producent Marco Polo

Opis produktu

Majeranek charakterystyka

Wysokiej jakosci majeranek suszony w ekonomicznym opakowaniu 1 kg, stworzony z mysla o profesjonalnych kuchniach, restauracjach,
stotéwkach oraz firmach cateringowych. Aromatyczna przyprawa o charakterystycznym, lekko stodkawym i korzennym zapachu, ktéra
doskonale podkresla smak wielu dan kuchni polskiej i Srédziemnomorskiej.

Zastosowanie w kuchni majeranku

Majeranek to jedna z najpopularniejszych przypraw stosowanych w kuchni europejskiej, zwtaszcza w daniach tradycyjnych i domowych.
Charakteryzuje sie cieptym, lekko korzennym aromatem oraz delikatnie gorzkim, stodkawo-pikantnym smakiem. Dzieki swoim wtasciwosciom
smakowym i aromatycznym, doskonale wzbogaca potrawy ciezkostrawne i ttuste, poprawiajac ich trawienie i réwnowazac smak.

Najczestsze zastosowania kulinarne:

_Zupy: Niezastgpiony w grochéwce, fasolowej, zurku, barszczu biatym i kapusniaku - nadaje im gteboki, ziotowy charakter.
Dania miesne: Idealny do przyprawiania pieczeni wieprzowej, gulaszéw, kietbas, pasztetéw, a takze baraniny i dziczyzny.
Farsze i nadzienia: Dodatek do farszéw miesnych, pierogéw, gotabkdw i krokietéw - podkresla smak miesa i warzyw.
Potrawy warzywne: Sprawdza sie w daniach z kapusty, soczewicy, grochu, fasoli i ziemniakdéw.

Sosy i marynaty: Dodaje gtebi sosom pieczeniowym, grzybowym i warzywnym oraz wzbogaca smak marynat do mies.

Dania wegetarianskie: Uzupetnia smak potraw jednogarnkowych, kasz, kotletéw warzywnych i zup kreméw.

Porada kulinarna:

Majeranek najlepiej dodawac pod koniec gotowania, aby zachowac jego aromat. Mozna go réwniez lekko rozetrze¢ w dtoniach przed dodaniem
do potrawy, co wzmocni jego zapach i smak.
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Przyktadowe zastosowanie majeranku

Zalety zakupu majeranku w opakowaniu gastronomicznym

Duze opakowanie majeranku suszonego 1 kg to doskonaty wybdr dla lokali gastronomicznych, firm cateringowych oraz oséb czesto gotujacych
w domu. Aromatyczna i intensywna przyprawa, ktéra od lat znajduje szerokie zastosowanie w kuchni tradycyjnej, teraz dostepna w wersji
ekonomicznej - idealnej do intensywnego wykorzystania.

Dlaczego warto wybra¢ majeranek 1 kg?

Oszczednos¢ w kuchni - kupujac wieksze opakowanie, obnizasz koszt przyprawy w przeliczeniu na 100 g. Idealne rozwigzanie dla lokali
gastronomicznych i 0séb cenigcych ekonomiczne zakupy.

Wydajnos¢ i funkcjonalnos$¢ - opakowanie o pojemnosci 1 kg zapewnia dtuzszy czas uzytkowania, szczegdlnie w kuchniach profesjonalnych,
stotéwkach, kantynach i punktach zbiorowego zywienia.

Ekologiczne podejscie - jedno wieksze opakowanie to mniej odpaddw niz kilka matych - to bardziej zréwnowazona forma zakupu przypraw.

Staty dostep do przyprawy - wieksza ilo$¢ produktu w magazynie kuchennym to rzadsze zakupy i wieksza kontrola nad dostepnoscia
sktadnikow.

Zabezpieczenie jakosci - trwate, szczelne opakowanie chroni majeranek przed utrata aromatu, wilgocia i Swiattem - dzieki temu zioto na dtugo
zachowuje swiezosc¢ i intensywny zapach.

Czytaj wiecej
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Kraj Pochodzenia

Kraj Pochodzenia: Egipt/Polska

Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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