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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/omanskie-bizar-ashuwa-40g-p-422.html

Omanskie Bizar a’shuwa 40g

Cena 5,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesIn057
Kod EAN 5902686970200
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa Omanska Bizar a'shuwa

a mieszanka pochodzi z Omanu i jest dodawana do wolno gotowanych potraw lub
uzywana jako nacieranie do miesa lub kurczaka. Wymieszaj 1 tyzeczke. na osobe ze $wiezo zmiazdzonym czosnkiem i octem na sztywng paste.
Mozna przechowywaé w lodéwce w formie pasty do 2 miesiecy.

Omanska przyprawa o nazwie Bizar a'shuwa to potgczenie wyjatkowych aromatéw i smakéw, ktére wzbogacajg potrawy swojg intensywnoscig i
charakterystycznym profilem smakowym. Ta wyjatkowa mieszanka sktada sie z kilku gtéwnych sktadnikéw, ktére harmonijnie wspétgraja ze
soba, tworzac niezapomniany bukiet smakowy.

Pierwszym skfadnikiem Bizar a'shuwa jest kminek. Kminek to mate, eliptyczne nasionka o intensywnym aromacie i wyrazistym smaku. Dodaje
on nutke ciepta i delikatnej stodkosci do przyprawy, nadajac jej charakterystycznego posmaku.

Kolejnym sktadnikiem jest kolendra. Kolendra to ziele o delikatnych, cytrusowych nutach i orzeZzwiajagcym aromacie. Jej nasiona sa powszechnie
stosowane w kuchni jako przyprawa. Kolendra nadaje Bizar a'shuwa subtelny, swiezy smak i intensyfikuje catos¢ mieszanki.

wygenerowano w programie shopGold


https://przyprawy-marcopolo.pl/omanskie-bizar-ashuwa-40g-p-422.html

Kardamon, kolejny sktadnik tej przyprawy, to mate, zielone nasionka o intensywnym, lekko korzennym aromacie. Jest to jedna z najdrozszych
przypraw na $wiecie. Dodanie kardamonu do Bizar a'shuwa nadaje mu gtebie smaku i lekko stodkawy posmak.

Czosnek, bedacy kolejnym elementem mieszanki, to popularny sktadnik w wielu kuchniach. Jego wyrazisty i ostrawy smak doskonale komponuje
sie z innymi sktadnikami, nadajac Bizar a'shuwa mocne, pikantne tto.

Kurkuma, o intensywnie zéttym kolorze, to przyprawa o tagodnym, korzennym smaku i lekko pikantnym aromacie. Dodaje ona nie tylko gtebi
koloru, ale takze delikatnosci i charakteru Bizar a'shuwa.

Pieprz czarny to nieodzowny skfadnik wielu przypraw, a takze Bizar a'shuwa. Jego ostry, pikantny smak dodaje ostrosci i gtebi smakowej catej
mieszance.

Koper wtoski, ostatni sktadnik Bizar a'shuwa, to ziele o orzeZzwiajacym i delikatnym aromacie, przypominajacym lekko anyz. Jego dodatek nadaje
przyprawie Swiezosci i wzbogaca jej bukiet smakowy.

Mieszanka Omanskie Bizar a'shuwa to potaczenie tych wyjatkowych sktadnikéw, ktére tworzg aromatyczna, pikantng i petng charakteru
przyprawe. Jej zastosowanie w kuchni moze nadac potrawom niepowtarzalny smak, ktéry wzbudzi zainteresowanie i podkresli ich
autentycznosc.

Przyprawa Omanska bez soli

Dodatkowo, warto zaznaczy¢, ze Omanska przyprawa Bizar a'shuwa nie zawiera soli. Ta cecha sprawia, ze jest to idealna opcja dla os6b, ktére
chca ograniczy¢ spozycie soli w swojej diecie, jednoczesnie nie rezygnujac z bogatego i intensywnego smaku. Dzieki temu Bizar a'shuwa stanowi
zdrowszg alternatywe dla tradycyjnych przypraw, pozwalajgc cieszy¢ sie aromatem i walorami smakowymi bez nadmiernego dodatku soli.

Sktad naszego produktu

kminek, kolendra, kardamon, czosnek, kurkuma, pieprz czarny, koper wtoski

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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