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Papryka Ostra 1kg

Cena 15,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Producent Marco Polo

Opis produktu

Papryka ostra charakterystyka

Dodaj wyrazistosci swoim potrawom dzieki wysokiej jakosci papryce ostrej mielonej w praktycznym, jednokilogramowym opakowaniu
gastronomicznym. To idealny wybdr dla restauracji, baréw, firm cateringowych oraz wszystkich mitosnikédw intensywnych smakdw.

Papryka ostra zastosowanie w kuchni
Papryka ostra mielona to wszechstronna przyprawa, ktéra nadaje potrawom pikantny smak, ciepto i intensywny aromat. Jest szeroko stosowana
zaréwno w kuchniach regionalnych, jak i miedzynarodowych.

Kuchnia polska i europejska: Do przyprawiania mies (wieprzowina, wotowina, dréb), np. do gulaszu, pieczeni i miesa mielonego. Dodatek do zup
(np. gulaszowa, fasolowa) i dan jednogarnkowych. Do marynat, pasztetéw, farszéw i kietbas domowych.

Kuchnia wegierska: Niezbedna w potrawach takich jak gulasz, leczo, czy paprykarz. Podstawowy sktadnik przyprawy do mies duszonych.

Kuchnia meksykanska i tex-mex: Do tacos, burritos, chili con carne, sals i soséw na bazie pomidoréw. Swietna do nachoséw, quesadilli oraz
przyprawiania ryzu i fasoli.

Kuchnia azjatycka i orientalna: Stosowana w curry, stir-fry, sosach na bazie kokosa, zupach (np. tom yum). Nadaje ostro$¢ daniom kuchni
indyjskiej, tajskiej czy koreanskiej.

Przekaski i dania typu fast food: Do przyprawiania frytek, popcornu, orzeszkéw, chipséw i krakerséw. Sktadnik mieszanek przyprawowych do
skrzydetek, panierki i mies z grilla.

Mieszanki przyprawowe: Podstawa domowych i profesjonalnych mieszanek, takich jak: przyprawa do gyrosa, kebaba, barbecue, curry czy
przyprawa meksykanska.

Papryka ostra mielona to przyprawa, ktéra ozywia kazde danie, dodajac mu charakteru i ognistego smaku. Jej zastosowanie ogranicza tylko
wyobraznia kucharza - sprawdza sie zaréwno w klasycznej kuchni, jak i nowoczesnych interpretacjach smakdw.
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Orzeszki ziemne z dodatkiem papryki ostrej

mielonej

Zalety opakowania gastronomicznego papryki ostrej

Zakup papryki ostrej mielonej w opakowaniu 1 kg to doskonate rozwigzanie dla profesjonalistéw oraz wszystkich, ktérzy czesto
gotujg i ceniag sobie intensywny smak, jakos$¢ oraz oszczednos¢.
Najwazniejsze zalety:

Ekonomicznos¢ - wieksze opakowanie to nizszy koszt jednostkowy przyprawy w poréwnaniu do mniejszych paczek, co
przektada sie na realne oszczednosci w kuchni.

Wygoda i wydajnos¢ - idealne do intensywnego uzytku w kuchniach restauracyjnych, hotelowych, stotéwkach, firmach
cateringowych oraz w masowym zywieniu.

Mniej odpaddéw - jedno duze opakowanie oznacza mniejsze zuzycie tworzyw sztucznych i mniej odpadéw, wspierajac
zrébwnowazong gospodarke opakowaniami.

Dtuzsza dostepnos¢ przyprawy - zapewnia ciggtos¢ pracy w kuchni bez koniecznosci czestego uzupetniania zapaséw, co
zwieksza efektywnos¢ i oszczedza czas.

Swiezoé¢ i jakos¢ pod kontrola - opakowanie stworzone z my$lg o przechowywaniu duzej iloéci przyprawy: szczelne i trwate,
skutecznie chroni papryke przed wilgocig, $wiattem i utratg aromatu.

Czytaj wiecej
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Kraj Pochodzenia

Kraj pochodzenia: Butgaria/Hiszpania/Chiny - w zaleznosci od partii

Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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