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Pomidor z Czosnkiem i Bazylig 409

Cena 5,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesin064
Kod EAN 5902686970231
Producent Marco Polo

Opis produktu

Pomidor z Czosnkiem i Bazylia

Pomidor z czosnkiem i bazylia charakterystyka

Mieszanka wtoskich pomidoréw z bazylig i czosnkiem to niezastgpiony dodatek do wielu potraw. Stodkie pomidory o atrakcyjnym i apetycznym
wygladzie sprawig, ze przyrzadzona potrawa zyska wspaniaty smak i aromat. Mieszanka doskonale komponuje sie z potrawami kuchni wtoskiej,
pastami, sosami, jajecznica. Bardzo dobrze smakuje z biatym serem (twarogi), grzankami, zapiekankami, Swiezymi warzywami, satatkami,
suréwkami.

Nasza aromatyczna przyprawa "Pomidor z Czosnkiem i Bazylig" to idealne potgczenie smakdw, ktére przeniosg Twoje potrawy na zupetnie nowy
poziom kulinarnych doznan. W jej sktadzie znajdziesz starannie wyselekcjonowane sktadniki, ktére gwarantuja wyjatkowy smak i aromat kazdej
potrawy:

Pomidor ptatek - suszone na stoncu ptatki pomidora dodaja potrawom intensywnego, naturalnego smaku dojrzatych pomidoréw,
wzbogacajac je o stodka nute.

Bazylia - Swieza, aromatyczna bazylia, ktéra doskonale komponuje sie z pomidorem, nadajac przyprawie wyjatkowy, ziotowy aromat.
Czosnek ptatek - subtelne, lecz wyraziste ptatki czosnku, ktére dodajg przyprawie pikantnosci i gtebi smaku.

Sl morska gruboziarnista - naturalna sél morska, ktéra podkresla i wydobywa wszystkie smaki, nadajac potrawom delikatnosci i
wyrazistosci.

Ta uniwersalna przyprawa doskonale sprawdzi sie jako dodatek do dah kuchni srédziemnomorskiej, satatek, soséw, pizzy, zapiekanek czy mies.
Mozesz jej uzywac zaréwno do marynowania, jak i bezposrednio przed podaniem. Dzieki niej kazde danie nabierze wyjatkowego, petnego
smaku. Wyprébuj nasza przyprawe "Pomidor z Czosnkiem i Bazylig" i odkryj nowe kulinarne mozliwosci!

Zastosowanie przyprawy pomidor z czosnkiem i bazylia w kuchni

1. Dania kuchni srédziemnomorskiej: Przyprawa doskonale podkresla smak potraw inspirowanych kuchnig srédziemnomorska, takich
jak makarony, risotto czy bruschetta. Dodaj ja do sosu pomidorowego, aby nada¢ mu gtebszego, bardziej wyrazistego smaku.

2. Pizza i focaccia: Posyp przyprawa ciasto do pizzy lub focaccie przed pieczeniem, aby doda¢ im aromatycznego smaku bazylii,
pomidora i czosnku. Przyprawa idealnie komponuje sie réwniez z serem mozzarella i oliwg z oliwek.

3. Zupy i gulasze: Wzbogacaj smak zup, takich jak krem z pomidoréw, minestrone czy gulasz warzywny, dodajac przyprawe na etapie
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gotowania. Jej sktadniki nadadza zupom intensywnosci i naturalnego aromatu.

4. Satatki: Uzywaj przyprawy jako dodatku do satatek, zaréwno $wiezych, jak i tych na bazie makaronu czy kaszy. Potacz jg z oliwg z
oliwek, aby stworzy¢ aromatyczny sos satatkowy, ktéry wzmocni smak warzyw i innych sktadnikéw.

5. Miesa i ryby: Przyprawa Swietnie sprawdza sie jako marynata do kurczaka, indyka, wieprzowiny czy ryb. Wystarczy natrze¢ mieso
przyprawg, a nastepnie odstawi¢ do lodéwki na kilka godzin przed grillowaniem, smazeniem czy pieczeniem.

6. Pieczywo: Dodaj przyprawe do ciasta na domowe pieczywo lub posyp nig bagietki i butki przed pieczeniem. Wzbogaci to smak
pieczywa i nada mu wyjatkowy aromat.

7.)ajka i omlety: Posyp przyprawg jajecznice lub omlet, aby doda¢ im charakterystycznego smaku pomidoréw, czosnku i bazylii.

Przyprawa swietnie komponuje sie z dodatkami takimi jak ser feta, szpinak czy pomidorki koktajlowe.

Dzieki swojej uniwersalnosci i bogatemu smakowi, przyprawa "Pomidor z Czosnkiem i Bazylig" moze by¢ uzywana w codziennym gotowaniu,
nadajac potrawom wyjatkowego charakteru i aromatu.

Skad pochodzi przyprawa pomidor z czosnkiem i bazylig?

Przyprawa "Pomidor z Czosnkiem i Bazylig" pochodzi z kuchni $rédziemnomorskiej, ktéra od wiekéw znana jest z wykorzystania aromatycznych
ziét i $wiezych warzyw. Pomidory, czosnek i bazylia to sktadniki typowe dla regionu Morza Srédziemnego, szczegéinie w krajach takich jak
Witochy, Grecja, Hiszpania czy Francja. W tych kuchniach pomidory sg powszechnie uzywane w réznorodnych potrawach, od soséw po satatki, a
bazylia i czosnek stanowig nieodtagczne elementy wielu dan.

Kombinacja pomidora, czosnku i bazylii jest szczegdlnie popularna w kuchni wtoskiej, gdzie czesto wystepuje w takich daniach jak sos
pomidorowy do makaronu, pizza margherita, bruschetta czy klasyczne satatki caprese. Smak tej przyprawy odzwierciedla esencje
Sréodziemnomorskiego gotowania, ktére cechuje sie prostota, ale jednoczesnie bogactwem smakoéw wynikajgcym z uzycia swiezych i naturalnych
sktadnikow.

Dzieki swojej popularnoéci w regionie Morza Srédziemnego, przyprawa "Pomidor z Czosnkiem i Bazylig" stata sie popularna na catym $wiecie,
jako tatwy sposéb na dodanie klasycznego, srédziemnomorskiego smaku do codziennych potraw.

Sktad naszego produktu

Sktad: Suszone pomidory, bazylia, czosnek, sél

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

