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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/przyprawa-do-gyrosa-1kg-p-222.html

Przyprawa do Gyrosa 1kg

Cena 20,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Gyrosa

Przyprawa do gyrosa charakterystyka

Nasza mieszanka przypraw do gyrosa to starannie skomponowana kompozycja ziét i przypraw, stworzona z mysla o profesjonalnych kucharzach
i gastronomii. Idealnie nadaje sie do przyprawiania miesa drobiowego, wieprzowego lub wotowego, nadajgc mu intensywny, srédziemnomorski
aromat i gteboki smak inspirowany tradycyjng kuchnig grecka. 1 kg przyprawy wystarcza na przyprawienie ok. 40-60 kg miesa - idealne
rozwigzanie dla restauracji, baréw szybkiej obstugi oraz firm cateringowych.

Zastosowanie przyprawy do gyrosa w kuchni

Mieszanka przypraw do gyrosa to uniwersalna przyprawa inspirowana kuchnig srédziemnomorska, idealna do wielu dafh miesnych i nie tylko.
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Zapiekanka w stylu greckim

Najczestsze zastosowania:

Gyros z kurczaka, wieprzowiny lub wotowiny - przyprawa nadaje miesu charakterystyczny, gteboki aromat i ztocistg barwe.

Souvlaki i kebab - doskonata jako baza do marynat i nacierania miesa na patyki lub do pita.
Miesa z grilla, z pieca i patelni - $wietnie komponuje sie z miesem smazonym, pieczonym i grillowanym.

Dania wegetarianskie - wzbogaca smak pieczonych warzyw, tofu czy alternatyw miesnych (np. gyros z seitanu lub jackfruita).

Zapiekanki i pity - przyprawa nadaje aromat farszom warzywno-migesnym oraz daniom w stylu greckim.

Sosy i dipy - niewielka ilo$¢ przyprawy dodana do jogurtu greckiego lub $mietany tworzy szybki sos do gyrosa.
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Mieso gyros przyprawione naszym produktem

Zalety zakupu przyprawy do gyrosa w opakowaniu cateringowym

Szukasz przyprawy do gyrosa w duzym opakowaniu, ktéra taczy intensywny smak, wydajnos¢ i oszczednos$c¢? Nasza przyprawa do gyrosa 1 kg to
idealne rozwigzanie dla lokali gastronomicznych, firm cateringowych oraz wszystkich, ktérzy czesto gotujg i stawiajg na jakosc¢.

Dlaczego warto wybrac przyprawe do gyrosa w opakowaniu 1 kg?

- Oszczednosc¢ w kuchni - Wieksze opakowanie to nizszy koszt za 100 g produktu - doskonaty wybér dla restauracji, baréw szybkiej obstugi i
kuchni zbiorowego zywienia.

- Wysoka wydajnosc¢ - Zestaw zidt i przypraw starcza na przyprawienie nawet do 60 kg miesa. Idealna do codziennego uzytku w gastronomii.

- Mniej odpadoéw - wiecej porzadku -Duze, solidne opakowanie to mniej plastiku i kartonu w poréwnaniu do wielu matych saszetek - praktyczne
i bardziej ekologiczne.

Czytaj wiecej

Sktad naszego produktu

Sktad: Czosnek, Cebula, Pietruszka, Cynamon, Magka Kukurydziana, Gatka Muszkatotowa,
Sél, Pieprz Czarny, Oregano
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Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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