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Przyprawa do Miesa Mielonego 40g

Cena 3,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMies038

Kod EAN 5902686970781
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Miesa Mielonego

Przyprawa do miesa mielonego charakterystyka

Mieso mielone do doskonata baza do przyrzadzenia wielu atrakcyjnych positkédw. Przy odrobinie wyobrazni i
przecietnych umiejetnosciach kulinarnych mozna wyczarowac z miesa mielonego pyszne dania. Wszyscy pamietamy doskonale smak
tradycyjnych kotletéw mielonych z miesa wotowo-wieprzowego. Przyprawa do miesa mielonego firmy Marco Polo nada twojemu miesu
niezapomniany smak i aromat, oraz wzbogaci je o niezapomniane doznania kulinarne.

Przyprawa do miesa mielonego sktadniki

Nasza starannie dobrana kompozycja sktadnikéw to gwarancja wysmienitego doswiadczenia kulinarne, ktére zadowoli nawet najbardziej
wymagajace podniebienia.

Sktadniki:

1. Czosnek: Dodaje intensywnego i gtebokiego smaku, wzbogacajac aromat miesa mielonego.

2. Marchewka: Dziata tagodzaco i nadaje lekko stodki posmak, réwnoczesnie dodajac nuty kolorystyczne miesu mielonemu.
3. Cebula: Zapewnia stodkawg nute i delikatno$¢, tworzac solidng podstawe smakowa dla miesa mielonego.

4. Papryka stodka: Przyjemnie stodka i aromatyczna, nadaje potrawie wywazony smak.

5. Kolendra: Dodaje $wiezosci i delikatnego cytrusowego posmaku.
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6. Gorczyca: Przyjemnie ostra, nadaje potrawie charakteru.
7. Chilli: Daje potrawie pikantnego kopa, idealnego dla mitosnikéw ostrego jedzenia.
8. Pieprz czarny: Zapewnia intensywnos$¢ smaku i delikatng pikantno$¢ miesu mielonemu.
9. Majeranek: Dodaje lekkiego, ziotowego aromatu, idealnego do migsa mielonego.
10. Kozieradka: Nadaje potrawie subtelnego, orzechowego smaku.
11. Tymianek: Dziata pobudzajgco na zmysty, dodajac wyjatkowy bukiet.
12. Ziele angielskie: Nadaje potrawie gteboko korzenny smak.
13. Pietruszka: Dodaje swiezosci i lekkiego ziotowego posmaku.
14. Sél: Wzbogaca smak potrawy, réwnowazac i podkreslajac pozostate sktadniki.

Nasza mieszanka przypraw do miesa mielonego to doskonaty sposéb na podkreslenie naturalnego smaku miesa, tworzac réwnowage pomiedzy
stodyczg, ostrym pikantnym smakiem a bogactwem ziét. Stworzona z myslg o pasjonatach kulinarnych przygéd, nasza mieszanka pozwoli Ci
zaskakiwac smakoszy unikalnymi i aromatycznymi potrawami. Odkryj sztuke gotowania z naszymi przyprawami i spraw, by Twoje dania staty sie
prawdziwym dzietem sztuki kulinarnej.

Przepis na mieso mielone z warzywna nuta

Oto prosty przepis na smaczne danie z uzyciem przyprawy do miesa mielonego:

Kotlety mielone z warzywna nuta

Sktadniki:

* 500 g miesa mielonego (wotowo-drobiowe, wieprzowe lub mieszane)
® 1 cebula, drobno posiekana

* 1 marchewka, starta na tarce o grubych oczkach

e 2 zabki czosnku, przecisniete

* 1 papryka stodka, pokrojona w mata kostke

® 2 tyzki posiekanej pietruszki

* 1 jajko

® 2 tyzki butki tartej

* 1 tyzka naszej mieszanki przypraw do migsa mielonego
e Sl i pieprz do smaku

® Olej do smazenia

Instrukcje:
1. Przygotowanie miesa:
o W duzej misce potacz mieso mielone, cebule, marchewke, czosnek, papryke stodka, pietruszke, jajko oraz butke tarta.

o Dodaj 1 tyzke mieszanki przypraw do miesa mielonego.
o Dopraw solg i pieprzem wedtug wtasnych preferencji.

2. Formowanie kotletow:

o Zwilz rece wodg, aby tatwiej formowac kotlety.
o Z powstatej masy formuj nieduze kotlety, nadajac im owalny ksztatt.

3. Smazenie kotletéw:

° Na patelni rozgrzej olej na $rednim ogniu.
o Smaz kotlety z obu stron na ztoty kolor, az beda dobrze przypieczone i gotowe w Srodku (okoto 4-5 minut z kazdej strony).

4. Podawanie:

o Kotlety mielone podawaj z ulubionymi dodatkami, takimi jak ziemniaki, ryz, czy satata.
o Posyp je dodatkowa porcjg mieszanki przypraw do miesa mielonego przed podaniem dla intensyfikacji
°© smaku.
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Ten przepis zapewni Ci soczyste i aromatyczne kotlety mielone z delikatng warzywng nutg, ktéra doskonale podkresli smak miesa. Mieszanka
przypraw do miesa mielonego nada potrawie gteboki smak i aromatyczne bogactwo. Smacznego!

Sktad naszego produktu

Skfad: sél, pieprz czarny, papryka stodka, chili, czosnek, ziele angielskie, gatka muszkatotowa, gozdziki, cebula, marchew,
majeranek, tymianek, gorczyca, kolendra, seler na¢

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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