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Przyprawa do Ryb z Sola Morskag 40g

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMies032

Kod EAN 5902686971313
Producent Marco Polo

Opis produktu

Przyprawa do Ryb z Sola Morska

Przyprawa do ryb z sola morska charakterystyka

Nasza przyprawa do ryb to starannie skomponowana mieszanka ziét i przypraw, ktéra nadaje kazdej rybie wyjatkowy smak i aromat. Idealna do
wszystkich gatunkéw ryb, zaréwno smazonych, pieczonych, jak i grillowanych.
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Kucharka trzymajaca przyprawe do ryb Marco

Sktadniki:

¢ SOl Morska: Naturalna sél bogata w mineraty, ktéra podkresla naturalny smak ryby.

Bazylia: Swieze liscie bazylii dodaja delikatnie stodkiego i pikantnego smaku.

Cukier: Subtelnie balansuje smak, dodajac delikatng nute stodyczy.

Imbir: Nadaje przyprawie lekko pikantny, korzenny aromat.

Pietruszka Nac: Swieza pietruszka wzbogaca mieszanke o ziotowy, lekko pieprzny smak.

Tymianek: Dodaje wyrazistego, lekko gorzkiego posmaku, ktéry doskonale komponuje sie z ryba.
Majeranek: Jego delikatny, stodkawy aromat uzupetnia cato$¢, nadajac przyprawie wyjatkowy charakter.
Koperek: Znany ze swojego orzezwiajgcego, anyzowego smaku, ktéry idealnie pasuje do rybnych potraw.
Rozmaryn: Dodaje wyrazistego, sosnowego aromatu, ktéry wzbogaca smak ryby.

Kwasek Cytrynowy: Zapewnia delikatng kwasowos¢, ktéra podkresla i uwydatnia wszystkie pozostate smaki.

Zastosowanie przyprawy do ryb w kuchni

Przyprawa do ryby to wszechstronny produkt, ktéry moze by¢ uzywany na wiele sposobéw, aby podkresli¢ smak i aromat rybnych potraw. Oto
kilka praktycznych pomystéw na jej wykorzystanie:

1. Marynata do Ryby: Przyprawa do ryby jest idealna do przygotowania aromatycznych marynat. Wystarczy potaczy¢ ja z odrobing oliwy
z oliwek i sokiem z cytryny, a nastepnie natrze¢ rybe i odstawi¢ na 30 minut do 2 godzin przed pieczeniem lub grillowaniem. Dzieki
temu ryba nabierze gtebokiego, ziotowego smaku i aromatu.

2. Pieczona Ryba: Posyp rybe przyprawa do ryby bezposrednio przed pieczeniem, aby uzyskac chrupiaca skdrke i soczyste wnetrze.
Mieszanka ziét i przypraw sprawi, ze pieczona ryba bedzie petna smaku, a jednoczesnie zdrowa i aromatyczna.

3. Grillowana Ryba: Przyprawa do ryby doskonale sprawdza sie takze na grillu. Natrzyj rybe przyprawa i grilluj na $rednim ogniu, aby
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uzyskad pysznie przyprawiong, ztocista rybe. Mozesz réwniez dodac przyprawe do sosu lub dipu podawanego z grillowang ryba.

4. Smazona Ryba: Przed smazeniem obtocz rybe w przyprawie do ryby, aby nada¢ jej wyjatkowy smak. Smaz na patelni z odrobing oliwy
z oliwek lub masta, az ryba bedzie ztocista i chrupigca na zewnatrz, a soczysta w $rodku.

5. Zupy Rybne i Gulasze: Dodaj przyprawe do ryby do zup rybnych i gulaszy, aby wzbogaci¢ ich smak. Wystarczy wsypac kilka tyzeczek
przyprawy do gotujacej sie potrawy, aby uzyskac aromatyczny bulion i petnie smaku.

6. Satatki z Ryby: Przyprawa do ryby sSwietnie komponuje sie takze z satatkami. Posyp nig kawatki gotowanej lub pieczonej ryby przed
dodaniem do satatki, aby uzyska¢ lekki i orzeZwiajacy positek.

7. Ryby w Papilotach: Przygotuj ryby w papilotach (zawiniete w papier pergaminowy lub folie aluminiowg) z dodatkiem przyprawy do
ryby. Umies¢ przyprawiong rybe z warzywami i plasterkami cytryny w papilocie, a nastepnie piecz w piekarniku, aby uzyska¢ soczystg,
aromatyczng potrawe.

! Grilowana ryba w przyprawie Marco Polo
Nasza przyprawa do ryby to nie tylko wygoda, ale takze gwarancja doskonatego smaku kazdego dania z ryba w roli gtéwnej. Sprébuj réznych
sposobdw jej wykorzystania i odkryj nowe, pyszne mozliwosci w swojej kuchni!

Informacja o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

Sktad naszego produktu
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Sktad: s¢l Morska, Bazylia, Cukier, Imbir, Pietruszka Na¢, Tymianek, Majeranek, Koperek, Rozmaryn, Kwasek Cytrynowy
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