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Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika 40g

Cena 8,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy MPMiesIn062

Kod EAN 5902686970927

Producent Marco Polo

Opis produktu

Wege Ser ze Słonecznika

 

Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika to doskonały dodatek do Twojej kuchni, który pozwoli Ci cieszyć się wyjątkowym smakiem sera, bez
konieczności używania produktów pochodzenia zwierzęcego. Ta wyjątkowa przyprawa została stworzona z myślą o weganach, wegetarianach i
wszystkich miłośnikach smacznych i zdrowych dań.

 

Składniki, które wchodzą w skład tej przyprawy, zostały starannie dobrane, aby zapewnić najlepszy smak i jakość. Główne składniki to:

1. Słonecznik: Ten bogaty w witaminy i minerały składnik jest główną bazą przyprawy Wege Ser ze Słonecznika. Słonecznik dodaje nuty
orzechowe, które idealnie komponują się z innymi składnikami, tworząc niezwykłą głębię smaku.

2. Płatki Drożdżowe Nieaktywne: Płatki drożdżowe to skarbnica naturalnych składników odżywczych. Dodają one delikatnego, serowego
aromatu, który przypomina tradycyjny smak sera. Nieaktywne drożdże są również źródłem białka, witamin z grupy B i minerałów.

3. Sól Himalajska Różowa: Ta naturalna, nierafinowana sól pochodzi z górskich regionów Himalajów i jest bogata w minerały. Dodaje ona
delikatnego, subtelnie słonego smaku, który doskonale uzupełnia nuty serowe w przyprawie.

Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika może być używana na wiele różnych sposobów. Możesz ją dodawać do sałatek, dipów, sosów, zup, dań
makaronowych, zapiekanek i wielu innych potraw. Jej smakowy profil idealnie komponuje się z warzywami, makaronem, pieczywem i daniami na
bazie roślin.

 

Nie tylko dodaje ona wyjątkowego smaku Twoim potrawom, ale także dostarcza cennych składników odżywczych, takich jak białko, witaminy i
minerały. Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika jest również doskonałą alternatywą dla osób z nietolerancją laktozy lub alergią na nabiał.

 

Dzięki Przyprawie Wege Ser ze Słonecznika możesz cieszyć się smakiem sera, bez konieczności sięgania po produkty pochodzenia zwierzęcego.
To wyjątkowa i zdrowa przyprawa, która ożywi Twoje potrawy i pozwoli Ci cieszyć się pysznym, wegańskim serowym smakiem. Dodaj ją do
swojej spiżarni i daj się porwać kulinarnym możliwościom, jakie niesie ze sobą ta wspaniała przyprawa!

 

Zastosowanie przyprawy wege ser ze słonecznika w kuchni

 

Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika to wszechstronny dodatek, który wniesie nowe, serowe doznania smakowe do Twoich potraw. Oto kilka
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inspirujących sposobów, jak wykorzystać tę przyprawę w kuchni:

 

1. Posypki do potraw:

Sałatki: Dodaj szczyptę przyprawy do świeżych sałatek, aby wzbogacić je o delikatny, serowy smak. Świetnie komponuje się z
warzywami, orzechami i owocami.
Makarony: Posyp makaron przed podaniem, aby uzyskać efekt parmezanu bez nabiału. Idealna do dań takich jak spaghetti,
lasagne czy zapiekanki makaronowe.
Pizza: Użyj przyprawy jako zamiennika tradycyjnego sera na wegańskiej pizzy. Posyp nią pizzę po wyjęciu z piekarnika, aby
uzyskać intensywny, serowy aromat.

2. Sosy i dipy:

Sos serowy: Wymieszaj przyprawę z mlekiem roślinnym (np. migdałowym lub sojowym) oraz odrobiną mąki, aby przygotować
kremowy sos serowy. Doskonały do nachos, warzyw na parze czy pieczonych ziemniaków.
Dip do warzyw: Wymieszaj przyprawę z jogurtem roślinnym lub tahini, aby stworzyć pyszny dip do surowych warzyw,
chipsów lub krakersów.

3. Dania główne:

Zupy: Dodaj przyprawę do zup kremowych, takich jak zupa z dyni, brokułowa czy ziemniaczana, aby nadać im serowego
smaku i głębi.
Zapiekanki: Posyp zapiekanki warzywne, ryżowe lub ziemniaczane przed zapiekaniem, aby uzyskać złocistą i aromatyczną
skorupkę.
Burgery i kanapki: Wzbogac swoje wegańskie burgery i kanapki, dodając przyprawę bezpośrednio do farszu lub posypując
nią gotowe dania.

4. Śniadania i przekąski:

Tosty: Posyp tost lub grzankę przyprawą, aby cieszyć się serowym smakiem bez użycia nabiału.
Popcorn: Wymieszaj ciepły popcorn z odrobiną oliwy i przyprawą, aby stworzyć zdrową i smaczną przekąskę.

5. Wypieki:

Pieczywo: Dodaj przyprawę do ciasta na chleb lub bułki, aby uzyskać serowy posmak w wegańskich wypiekach.
Ciasta wytrawne: Użyj przyprawy w ciastach wytrawnych, takich jak quiche czy tarta, aby wzbogacić je o unikalny smak.
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 Sos serowy z dodatkiem przyprawy wege ser  

Przyprawa Wege Ser ze Słonecznika to doskonały sposób na urozmaicenie codziennych dań i przekąsek. Eksperymentuj w kuchni i odkrywaj
nowe, serowe możliwości!

Skład naszego produktu

Skład: Słonecznik, Płatki Drożdżowe Nieaktywne, Sól Himalajska Różowa

Informacja o alegrenach

W zakładzie są pakowane również sezam, gorczyca, soja, migdały, orzechy, produkty
zawierające gluten oraz produkty zawierające SO2 (dwutlenek siarki).
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