Dane aktualne na dzien: 12-11-2026 14:39

Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/skandynawska-do-lososia-i-innych-ryb-40g-p-251.html

Skandynawska do tososia i Innych Ryb 409

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMies019

Kod EAN 5902686971764
Producent Marco Polo

Opis produktu

Skandynawska do tososia i Innych Ryb

Przyprawa skandynawska charakterystyka

Przyprawa Skandynawska firmy Marco Polo idealnie komponuje sie z tososiem. Dzieki potgczeniu skérki
cytrynowej oraz cukru trzcinowego z kompozycja ziét Twoja ryba nabierze niezapomnianego smaku i aromatu. Kompozycja ta nadaje sie réwniez
do innego rodzaju ryb. Niewybredni kucharze prébuja ja taczy¢ réwniez z innymi delikatnymi miesami. Sama kompozycja pozwala rozwing¢
skrzydta nie jednemu daniu nie tylko kuchni Skandynawskiej.

Przyprawa skandynawska do tososia i innych ryb to idealny dodatek, ktéry wzbogaci smak i aromat twojego ulubionego dania rybnego. Ta
unikalna mieszanka sktadnikéw zostata starannie dobrana, aby stworzy¢ doskonate potaczenie smakéw, ktére podkresli naturalne walory ryb.

Gtéwnymi sktadnikami tej przyprawy sg sél morska i cukier trzcinowy, ktére tworzg solidng podstawe smakowa. S6l morska nadaje delikatng
stonos$¢, podkreslajac smak ryby, podczas gdy cukier trzcinowy réwnowazy te stonos$¢, dodajac lekko stodkiego akcentu.

Dodatkowo, czosnek i kwasek cytrynowy dostarczajg przyprawie wyrazistego smaku i od$wiezajgcego aromatu. Czosnek dodaje nuty delikatnej
pikantnosci, podczas gdy kwasek cytrynowy nadaje przyprawie cytrusowy charakter.

Kolejne sktadniki to kurkuma i pieprz czarny, ktére wprowadzajg subtelne nuty korzenne i delikatne pikantnosci. Te przyprawy dodajg gtebi
smaku i nadaja rybie charakterystyczny, aromatyczny posmak.

Aby uzupetni¢ mieszanke, koperek i oregano sg dodane, aby dodac¢ swiezosci i ziotowego aromatu. Koperek nadaje delikatny, orzeZzwiajacy
smak, ktéry doskonale komponuje sie z rybg, podczas gdy oregano dostarcza intensywnych nut ziét.
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Na koniec, skérka cytrynowa dodaje przyprawie odrobine cytrusowego aromatu, ktéry doskonale uzupetnia smak ryby i wzbogaca doznania
smakowe.

Przyprawa skandynawska do tososia i innych ryb jest idealnym dodatkiem do pieczonego, grillowanego lub smazonego tososia, dorsza, halibuta
czy innych ryb. Jej starannie dobrana mieszanka sktadnikédw doskonale komponuje sie z naturalnym smakiem ryby, podkreslajac go i nadajgc mu
wyjatkowego charakteru. Dodatkowo, ta przyprawa jest prosta w uzyciu, wystarczy jg posypac na rybe przed przygotowaniem i cieszy¢ sie
aromatem i smakiem skandynawskiej kuchni.

Grupa Skandynawoéw trzymajacych danie rybne

przygotowane
na bazie przyprawy skandynawskiej

Zastosowanie przyprawy skandynawskiej w kuchni

Przyprawa skandynawska to wyjatkowa mieszanka, ktéra faczy w sobie réznorodne smaki, co czyni jg wszechstronng i idealng do wielu potraw.
Ponizej znajduja sie przyktadowe zastosowania tej przyprawy w kuchni:

1. Ryby i owoce morza:

o Marynowanie: Przyprawa skandynawska Swietnie nadaje sie do marynowania ryb, zwtaszcza tososia. S6l morska, cukier

trzcinowy i koper tworza klasyczna skandynawskg mieszanke do gravlaxa - marynowanego tososia.
o Pieczone i smazone ryby: Posyp ryby przyprawg przed pieczeniem lub smazeniem. Skérka cytrynowa, czosnek i oregano

dodadza gtebi smaku.

2. Miesa:
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o Grillowanie: Uzyj przyprawy jako suchej marynaty do mies, takich jak kurczak, wieprzowina czy jagniecina. Czarny pieprz,
gorczyca i kurkuma dodadzg wyrazistego smaku.
o Duszenie: Dodaj przyprawe do potraw duszonych, aby wzbogaci¢ ich smak.

3. Warzywa:

o Pieczone warzywa: Posyp przyprawg warzywa przed pieczeniem, aby nada¢ im aromatyczny smak. Kombinacja czosnku,
skérki cytrynowej i oregano swietnie komponuje sie z ziemniakami, marchewka czy cukinia.

o Satatki: Wymieszaj przyprawe z oliwg i uzyj jako dressingu do satatek. Szczegélnie dobrze komponuje sie z satatkami
zawierajgcymi ogérki, pomidory i cebule.

4. Zupy i gulasze:

o Dodaj przyprawe do zup rybnych, miesnych lub warzywnych. Kurkuma nada zupie piekny kolor, a pozostate sktadniki wzbogaca
smak.

5. Pieczywo:

o Chleb i butki: Dodaj przyprawe do ciasta na chleb lub butki, aby nada¢ im nietypowy aromat. Koper i skérka cytrynowa
dodadza $wiezosci.

6. Sosy i dipy:

o Wymieszaj przyprawe z jogurtem, kwasna Smietang lub majonezem, aby stworzy¢ aromatyczne dipy do warzyw, chipséw czy
jako dodatek do miesa.

7. Jajka:
o Jajecznica i omlety: Posyp jajka przyprawg podczas smazenia, aby wzbogaci¢ ich smak.
Przyprawa skandynawska dzieki swojej wszechstronnosci moze by¢ uzywana w wielu réznych potrawach, dodajac im charakterystyczny

skandynawski smak i aromat. Sktadniki takie jak sél morska, cukier trzcinowy, czosnek, kwasek cytrynowy, kurkuma, pieprz czarny, koperek,
gorczyca, oregano i skérka cytrynowa tworzg harmonijng kompozycje, ktéra podkresla naturalne smaki potraw.

Sktad naszego produktu

Sktad: s6l morska, cukier trzcinowy, czosnek, kwasek cytrynowy, kurkuma,pieprz czarny,
koperek, gorczyca, oregano, skdérka cytrynowa

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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