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Tajskie Curry 409

Cena 3,50 zt
Dostepnosé Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesIn026
Kod EAN 5902686972044
Producent Marco Polo

Opis produktu

Tajskie Curry

Tajskie curry charakterystyka

Mieszanka przypraw o nazwie curry jest znana i ceniona na catym Swiecie. Mozna ja
nazwac jedna z peret kuchni azjatyckiej. Nie kazdy jednak wie ze jako przyprawa posiada ona bardzo wiele odmian i przepis posiada pare
bazowych sktadnikéw ktére sg bardzo czesto modyfikowane przez kucharzy. Curry to takze danie serwowane na catym swiecie. Jako mieszanka
przyprawa, w kuchni curry nadaje sie do wiekszosci potraw. Przyprawe te dodaje sie do dan z mies drobiowych, a takze wieprzowiny, baraniny i
sosow. Najczesciej jednak uzywa sie jej do aromatyzowania ryzu, ktéry przejmuje jej zétta barwe. Tajskie Curry nadaje potrawom nie tylko
wyjatkowy smak, oraz piekng z6ttg barwe. W kuchni nadaje sie do wiekszosci potraw. Dodaje sie jg do dan z mies drobiowych, a takze
wieprzowiny, baraniny i soséw.

Nasza przyprawa tajskie curry to niezastapiony dodatek do Twojej kuchni, ktéry przeniesie Cie wprost do aromatycznych uliczek Bangkoku i
egzotycznych plaz Phuketu. Wyjatkowe potaczenie sktadnikéw sprawia, ze Twoje dania nabiorg gtebi smakowej i wyjatkowej intensywnosci.

Kolendra dodaje swiezosci i delikatnosci, nadajac potrawom charakterystyczny, ziotowy aromat. Kminek wnosi nute egzotyki i delikatng
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goryczke, tworzac harmonijng kompozycje smakowa. Pieprz biaty dodaje pikantnosci, podkreslajac bogactwo innych sktadnikéw.

Chili, jedna z najbardziej rozpoznawalnych przypraw Tajlandii, zapewnia potrawom niezapomniang ostros¢ i pikantny bukiet smakowy. Kurkuma
nadaje potrawom gtebokiej, ztocistej barwy oraz lekko korzennego smaku. Li$¢ laurowy dodaje wyjatkowej aksamitnosci i subtelnosci.

Imbir nadaje przyprawie tajskie curry charakterystyczny, korzenny zapach i lekko pikantny smak, dodajac jednoczesnie nute orzezwiajacej
Swiezosci. Gozdziki wprowadzaja do potrawy lekka stodycz i delikatng nute pikantnosci, tworzac wywazong kompozycje smakowa.

Nasza przyprawa tajskie curry zostata starannie wyselekcjonowana i zmielona, aby zapewni¢ najwyzszg jakos¢ i Swiezos¢ sktadnikdw. Mozesz jg
stosowac do réznych potraw, takich jak curry z warzyw, kurczaka czy krewetek, nadajac im niepowtarzalny smak Tajlandii.

Dodaj odrobine naszej przyprawy tajskie curry do swoich ulubionych dan i poczuj, jak Twoje kubki smakowe zostang oczarowane przez te
wyjatkowg mieszanke aromatdéw i smakéw. Przenies sie do magicznego Swiata tajskiej kuchni i ciesz sie kulinarng podréza bez wychodzenia z
domu.

Przyprawa Tajska bez soli

Nasza przyprawa tajskie curry ma jeszcze jedna wyjatkowga ceche - nie zawiera soli. Wiemy, jak istotne jest dbanie o zdrowie i kontrolowanie
spozycia sodu w diecie. Dlatego stworzyliSmy te przyprawe tak, aby byta doskonatym rozwigzaniem dla oséb, ktére chcg ograniczy¢ spozycie
soli, nie rezygnujac przy tym z bogatego smaku i aromatu tajskiego curry. Teraz mozesz cieszy¢ sie wyjatkowymi smakami Tajlandii bez obaw o
nadmiar soli w swojej kuchni.

Sktad naszego produktu

Sktad: Kolendra, Kminek, Pieprz Biaty, Chili, Kurkuma, Lis¢ Laurowy, Imbir, Gozdzik

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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