
 

Dane aktualne na dzień: 25-04-2024 16:05

Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/tajskie-curry-40g-p-293.html

  

Tajskie Curry 40g
Cena 3,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy MPMiesIn026

Kod EAN 5902686972044

Producent Marco Polo

Opis produktu

Tajskie Curry

Tajskie curry charakterystyka

 

Mieszanka przypraw o nazwie curry jest znana i ceniona na całym świecie. Można ją
nazwać jedną z pereł kuchni azjatyckiej. Nie każdy jednak wie że jako przyprawa posiada ona bardzo wiele odmian i przepis posiada parę
bazowych składników które są bardzo często modyfikowane przez kucharzy. Curry to także danie serwowane na całym świecie. Jako mieszanka
przyprawa, w kuchni curry nadaje się do większości potraw. Przyprawę tę dodaje się do dań z mięs drobiowych, a także wieprzowiny, baraniny i
sosów. Najczęściej jednak używa się jej do aromatyzowania ryżu, który przejmuje jej żółtą barwę. Tajskie Curry nadaje potrawom nie tylko
wyjątkowy smak, oraz piękną żółtą barwę. W kuchni nadaje się do większości potraw. Dodaje się ją do dań z mięs drobiowych, a także
wieprzowiny, baraniny i sosów.

 

Nasza przyprawa tajskie curry to niezastąpiony dodatek do Twojej kuchni, który przeniesie Cię wprost do aromatycznych uliczek Bangkoku i
egzotycznych plaż Phuketu. Wyjątkowe połączenie składników sprawia, że Twoje dania nabiorą głębi smakowej i wyjątkowej intensywności.

 

Kolendra dodaje świeżości i delikatności, nadając potrawom charakterystyczny, ziołowy aromat. Kminek wnosi nutę egzotyki i delikatną
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goryczkę, tworząc harmonijną kompozycję smakową. Pieprz biały dodaje pikantności, podkreślając bogactwo innych składników.

 

Chili, jedna z najbardziej rozpoznawalnych przypraw Tajlandii, zapewnia potrawom niezapomnianą ostrość i pikantny bukiet smakowy. Kurkuma
nadaje potrawom głębokiej, złocistej barwy oraz lekko korzennego smaku. Liść laurowy dodaje wyjątkowej aksamitności i subtelności.

 

Imbir nadaje przyprawie tajskie curry charakterystyczny, korzenny zapach i lekko pikantny smak, dodając jednocześnie nutę orzeźwiającej
świeżości. Goździki wprowadzają do potrawy lekką słodycz i delikatną nutę pikantności, tworząc wyważoną kompozycję smakową.

 

Nasza przyprawa tajskie curry została starannie wyselekcjonowana i zmielona, aby zapewnić najwyższą jakość i świeżość składników. Możesz ją
stosować do różnych potraw, takich jak curry z warzyw, kurczaka czy krewetek, nadając im niepowtarzalny smak Tajlandii.

 

Dodaj odrobinę naszej przyprawy tajskie curry do swoich ulubionych dań i poczuj, jak Twoje kubki smakowe zostaną oczarowane przez tę
wyjątkową mieszankę aromatów i smaków. Przenieś się do magicznego świata tajskiej kuchni i ciesz się kulinarną podróżą bez wychodzenia z
domu.

 

Przyprawa Tajska bez soli

 

Nasza przyprawa tajskie curry ma jeszcze jedną wyjątkową cechę - nie zawiera soli. Wiemy, jak istotne jest dbanie o zdrowie i kontrolowanie
spożycia sodu w diecie. Dlatego stworzyliśmy tę przyprawę tak, aby była doskonałym rozwiązaniem dla osób, które chcą ograniczyć spożycie
soli, nie rezygnując przy tym z bogatego smaku i aromatu tajskiego curry. Teraz możesz cieszyć się wyjątkowymi smakami Tajlandii bez obaw o
nadmiar soli w swojej kuchni.

Skład naszego produktu
Skład: Kolendra, Kminek, Pieprz Biały, Chili, Kurkuma, Liść Laurowy, Imbir, Goździk

Informacja o alegrenach
W zakładzie są pakowane również sezam, gorczyca, soja, migdały, orzechy, produkty
zawierające gluten oraz produkty zawierające SO2 (dwutlenek siarki).
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