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Teksanska Karkéwka 409

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesIn015
Kod EAN 5902686971382
Producent Marco Polo

Opis produktu

Teksanska Karkowka

Teksanska karkéwka charakterystyka

Teksanska Karkéwka to aromatyczna mieszanka przypraw, idealnig nadajaca sie do przygotowania tego tez miesa. Produkt naszej firmy nada
Twojej karkdwce niepowtarzalny smak, soczystos¢ oraz kruchos¢. Zeby osiagnac jeszcze lepszy efekt mozesz zamarynowaé mieso w naszej
przyprawie.

Przyprawa Teksanska Karkéwka to doskonata kompozycja smakéw inspirowana klasycznymi przepisami prosto z Teksasu, stworzona z myslg o
mito$nikach soczystego i aromatycznego miesa. W jej sktad wchodzg starannie dobrane skfadniki, ktére razem tworzg idealng mieszanke do
przyrzadzenia karkéwki.

Sktad:

Papryka Stodka - wprowadza delikatng, ciepta stodycz.

Pieprz Czarny Mielony - dodaje pikantnosci i ztozonosci smaku.

SOl - podkresla wszystkie smaki i nadaje wyrazistosci.

Cukier Brazowy - zapewnia lekko karmelowy posmak i balansuje ostrosc.
¢ Czosnek Granulowany - wprowadza gteboki, intensywny aromat.

¢ Cebula Mielona - dodaje delikatnej stodyczy i petni smaku.

* Chilli Mielone - dodaje ostrosci, charakterystycznej dla kuchni teksanskiej.

Przyprawa ta doskonale nadaje sie do karkéwki, nadajac jej wyrazisty, peten charakteru smak z nutg stodyczy i pikantnosci. Idealna do
grillowania, pieczenia czy duszenia, przenosi kazde danie w klimat goragcego Teksasu. To must-have dla kazdego, kto pragnie, aby jego
karkéwka stata sie kulinarnym hitem.

Zastosowanie przyprawy teksanska karkéwka w kuchni

Przyprawa Teksanska Karkéwka to wszechstronna mieszanka, ktéra doskonale sprawdzi sie w kuchni, szczegélnie w daniach miesnych. Jej
bogaty smak i aromat sprawiajg, ze idealnie nadaje sie do przygotowania réznorodnych potraw.

¢ Grillowanie: Wystarczy natrze¢ karkéwke przyprawa, a nastepnie grillowac¢ na wolnym ogniu. Przyprawa wnika w mieso, nadajac mu
gteboki smak i aromat. Mozna ja réwniez wykorzystac¢ do innych mies, takich jak zeberka, kurczak czy wotowina.

* Pieczenie: Przed pieczeniem karkéwki w piekarniku warto natrze¢ mieso przyprawg i pozostawi¢ na kilka godzin, aby smaki mogty sie
w petni wchitong¢. Dzieki temu karkéwka bedzie soczysta i petna teksanskiego charakteru.
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* Duszenie: Dodaj przyprawe do duszonej karkéwki, aby wzbogaci¢ sos o pikantny i lekko stodki aromat. Przyprawa sprawi, ze danie
bedzie bardziej wyraziste i zyska gtebszy smak.

¢ Marynowanie: W potgczeniu z olejem lub jogurtem naturalnym, przyprawa doskonale sprawdzi sie jako baza do marynaty. Taka
marynata nadaje sie zaréwno do karkéwki, jak i innych mies, ktére po zamarynowaniu stang sie jeszcze bardziej soczyste i
aromatyczne.

« Szybkie smazenie: Przyprawe mozna uzy¢ do szybkiego doprawienia miesa na patelni. Swietnie komponuje sie z wieprzowina, ale

takze z kurczakiem i wotowing, nadajac im teksanskiego charakteru.

Przyprawa Teksanhska Karkéwka to niezbednik w kuchni kazdego mitos$nika intensywnych, gtebokich smakéw. Dodaje potrawom wyjatkowego
charakteru, sprawiajac, ze staja sie one prawdziwym kulinarnym przezyciem.

Karkéwka marynowana w przyprawie Marco

Polo

Skad pochodzi przyprawa Teksanska karkéwka ?

Przyprawa Teksanska Karkéwka inspirowana jest kuchnig amerykanska, a konkretnie teksanska tradycja kulinarna. Teksas, stan potozony w
potudniowej czesci Stanéw Zjednoczonych, stynie ze swojej unikalnej kuchni, ktéra tgczy wptywy meksykanskie, kowbojskie, potudniowe oraz
tradycje barbecue.

Teksanska kuchnia, a zwtaszcza styl barbecue, charakteryzuje sie uzywaniem intensywnych przypraw, ktére nadajg miesu gteboki smak i
aromat. Przyprawa do karkéwki nawigzuje do tych tradycji, faczac typowe sktadniki, takie jak papryka, chilli, czosnek i brazowy cukier, ktére sg
powszechnie stosowane w teksanskich marynatach i mieszankach przypraw do miesa.

W ten sposdéb, chod przyprawa Teksanska Karkéwka moze by¢ produkowana w réznych miejscach na Swiecie, jej korzenie siegajg wiasnie
teksanskich tradycji kulinarnych.
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Sprobuj przyprawy w przepisie.....

Kiedy chcesz przygotowad gulasz, tradycyjnie myslisz, ze jest potrawa wegierska. Niemiecka wersja gulaszu jest petna smaku ktéry powinienes
sprébowac. Tak naprawde oba sg Swietne, ale ten obfity niemiecki nie przypomina w ogdle tego wegierskiego. To wiecej niz gulasz - to
przezycie i smakuje lepiej, niz potrafie to opisac. To jedno z tych dan, ktére mozna jes¢ po prostu z kromka chleba badz butka. Czytaj dalej....

Czytaj wiecej

Informacja o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

Sktad naszego produktu

Skfad: Papryka Stodka, Pieprz Czarny Mielony, Sél, Cukier Brazowy,Czosnek Granulowany, Cebula Mielona, Chilli
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