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Uniwersalna Przyprawa Japonska 40g

Cena 5,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy MPMiesIin032
Kod EAN 5902686972143
Producent Marco Polo

Opis produktu

Uniwersalna Przyprawa Japonska

Przyprawa Japonska zastosowanie w kuchni

Japonska przyprawa o zbilansowanym smaku, nadaje sie do kurczaka, fososia czy warzyw. Wspaniata kompozycja sezamu, imbiru, papryki
stodkiej czy pieprzu Cayenne nada daniom wspaniatego japonskiego stylu. Jezeli poszukujesz wyszukanych smakéw orientalnych to ta
przyprawa jest wtasnie dla Ciebie. Zaskocz wszystkich w kuchni nadajgc japonski smak Twojemu miesu.

Odkryj tajemnice kulinarnego $wiata Japonii z naszg wyjatkowa przyprawa. Stworzona z pasja i dbatoscia o najwyzszg jakos¢ sktadnikdw, ta
mieszanka aromatycznych przypraw jest kluczem do stworzenia autentycznego smaku Dalekiego Wschodu w Twojej kuchni.
Zaczaruj swoje kubki smakowe przyprawg Japonska, ktéra zawiera:

e Sezam: Delikatnie palony sezam dodaje nuty orzechowe i lekko chrupigca teksture, nadajac potrawom gtebie smaku.

* Imbir: Charakterystyczny imbir dodaje pikantnej Swiezosci i delikatnej stodyczy, idealnie komponujac sie z innymi sktadnikami.

e Papryka i Pieprz Cayenne: Ich subtelne ciepto ozywia smak dania, nadajac mu wyrazistego charakteru bez przyttaczania innych
smakow.

¢ SOl Morska: Starannie wyselekcjonowana sél morska wzbogaca smak kazdego sktadnika, tworzac harmonijng catos¢.
¢ Koper Wtoski: Zioto o wyjatkowo delikatnym smaku dodaje Swiezosci i lekkosci, podkreslajac subtelng nute przyprawy.
¢ Cebula i Czosnek: Ich gteboki smak i aromatycznos$¢ dopetniajg kompozycje, nadajac potrawom bogactwa i intensywnosci.

¢ Pieprz Czarny: Szczypta pieprzu czarnego dodaje wyrazistego charakteru i subtelnej ostrosci, doskonale réwnowazac smak catosci.

wygenerowano w programie shopGold


https://przyprawy-marcopolo.pl/uniwersalna-przyprawa-japonska-40g-p-327.html

Nasz produkt to nie tylko przyprawa, to podréz po zmystowych smakach Japonii, ktéra ozywi Twoje potrawy i zachwyci Twoich gosci. Gotowy na
wyjatkowa kulinarng przygode? Odkryj smak Japonii z nasza przyprawg juz dzis!

Kuchnia Japonska charakterystyka

Tradycyjna kuchnia Japonii (jap. washoku) oparta jest na ryzu z zupa miso i innymi potrawami. W przygotowaniu réznych dan ktadzie sie nacisk
na sktadniki sezonowe. Dodatki do dan czesto sktadajg sie z ryb, marynowanych warzyw i warzyw gotowanych w bulionie. Oprécz ryzu jednym z
podstawowych produktéw sg makarony, takie jak soba i udon.

Zastosowanie przyprawy Japonskiej w kuchni

Przyprawa Japonska moze by¢ wykorzystywana w kuchni na wiele réznych sposobdéw, dodajgc wyrazisty smak i aromat potrawom. Oto kilka
sugestii dotyczacych jej zastosowania:

1. Marynowanie miesa: Przyprawa Japonska nadaje sie doskonale do marynowania miesa, takiego jak kurczak, wieprzowina czy
wotowina. Mozesz wymieszac jg z oliwg z oliwek i sokiem z cytryny, a nastepnie zamarynowa¢ mieso przez kilka godzin lub na noc, by
uzyskac intensywny smak i soczystos¢.

2. Grillowana lub pieczona ryba: Delikatne, ale wyraziste smaki przyprawy idealnie komponujg sie z ryba. Posyp delikatnie przyprawg
"Sakura Sensacja" filety rybne przed grillowaniem lub pieczeniem, aby dodac im gtebi smaku i aromatu.

3. Satatki i suréwki: Dodaj odrobine przyprawy Japonskiej do swoich ulubionych satatek i suréwek, by podkresli¢ ich smak i nada¢ im
oryginalnosci. Doskonale sprawdzi sie zwtaszcza w satatkach z warzywami o neutralnym smaku, jak satata lodowa czy ogérek.

4. Wokowane dania: Stwérz wykwintne wokowane dania, dodajac przyprawe Japponska do warzyw, miesa i makaronu lub ryzu. Jej
wyraziste aromaty doskonale uzupetnig smaki potrawy, nadajac im charakterystycznej gtebi i ostrosci.

5. Zupy i sosy: Dodaj odrobine przyprawy Japornskiej do domowych zup, curry, soséw do makaronu czy soséw do miesa, by wzbogacic ich
smak i nada¢ im niepowtarzalnego charakteru.

Pamietaj, ze przyprawa Japonska ma intensywny smak, dlatego zalecamy dodawanie jej stopniowo i dostosowywanie ilosci do wiasnych
preferencji smakowych. Baw sie kulinarnie i eksperymentuj z réznymi rodzajami potraw, by odkry¢ wszystkie mozliwosci, jakie oferuje ta
wyjatkowa przyprawa!

Informacja o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).

Sktad naszego produktu

Skfad: sezam, imbir, papryka, pieprz Cayenne, sél, koper wtoski, cebula, czosnek, pieprz czarny
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