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1kg

40,00 zt
Dostepny
48 godzin

Marco Polo

Przyprawa Wasabi

Przyprawa wasabi charakterystyka

Wasabi jest tradycyjna przyprawa kuchni japonskiej serwowang przede wszystkim do sushi i sashimi jak réwniez do kazdego rodzaju

makarondéw.

Przygotowanie: Proszek nalezy rozmiesza¢ z odrobing letniej wody (tak aby uzyskac konsystencje gestej Smietany). Nastepnie trzeba
odczekac 5-10 minut aby nasza pasta nabrata w petni aromatu i smaku, jeszcze raz przemieszac i gotowe.

Czy wasabi jest ostrzejsze niz habanero?

Obie przyprawy sg bardzo ostre, ale w inny sposéb. Papryczki Habanero sg niezwykle ostre, ale owocowe i wypetniajg usta cieptem. Wasabi jest

ostry i unosi sie do zatok z wyjatkowym cieptem.

Kuchnia Japonska charakterystyka
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Tradycyjna kuchnia Japonii (jap. washoku) oparta jest na ryzu z zupa miso i innymi potrawami. W przygotowaniu réznych danh ktadzie sie nacisk

na sktadniki sezonowe. Dodatki do dan czesto sktadajg sie z ryb, marynowanych warzyw i warzyw gotowanych w bulionie. Oprécz ryzu jednym z
podstawowych produktéw sa makarony, takie jak soba i udon.

Sktad naszego produktu

Sktad: Chrzan, Gorczyca, Majeranek, Kwasek Cytrynowy, Magka Kukurydziana, Kurkuma

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

