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Wtoska

Cena 4,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy MPMiesIn036
Kod EAN 5902686970682
Producent Marco Polo

Bruschetta 40g

Bruschetta

Bruschetta charakterystyka

rzypraWy—rﬁa reopolo.pl

\WprowadZ swoje podniebienie w podréz po wtoskich smakach z naszg mieszanka
przyprawowg wioska bruschetta. Ta aromatyczna mieszanka tgczy w sobie bogactwo smakéw i aromatéw, ktére idealnie komponujg sie z
tradycyjnymi wtoskimi potrawami.

Mieszanka przypraw bruschetta firmy Marco Polo to subtelna kompozycja ziét i przypraw do dan kuchni wioskiej. Bruschetta w kuchni wtoskiej to
jedna z najpopularniejszych przekasek. Latem pomaga w delektowaniu sie smakiem dojrzatych pomidoréw, bazylii i czosnku. Jest ona jedna z
najprostszych i najszybszych w wykonaniu przekasek.

Przyprawa Bruschetta to doskonaty dodatek, ktéry doda wyjatkowego smaku i aromatu twoim ulubionym daniom. Ta unikalna mieszanka
sktadnikéw pozwoli Ci stworzy¢ autentyczne i smakowite bruschette, ktére zachwyca Twoje podniebienie.

W skfad tej wyjatkowej przyprawy wchodzg starannie wyselekcjonowane sktadniki, ktére doskonale komponuja sie ze sobg. Pomidor w postaci
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proszku stanowi baze dla przyprawy, nadajac jej intensywnosci i charakterystycznego smaku pomidorowego. Papryka czerwona ptatek dodaje
wyrazistego ognistego smaku, ktéry delikatnie podkresla danie.

Cebula mielona i papryka stodka mielona nadaja przyprawie subtelnego stodkiego posmaku, ktéry réwnowazy pikantnos¢ i dodaje gtebi
smakowej. Czosnek mielony wzbogaca kompozycje o nute pikantnosci i aromatycznego zapachu, nadajgc daniom niezwyktego charakteru.

Dodatkowo, ziele angielskie mielone to tajemniczy sktadnik, ktéry wprowadza do przyprawy nutke wytrawnga i korzenna. Majeranek, z kolei,
dodaje delikatnosci i Swiezosci, tworzac wyjatkowy bukiet smakowy.

Nie mozna zapomnie¢ o pieprzu czarnym mielonym, ktéry wzbogaca catg mieszanke o lekko pikantny i aromatyczny smak. Jego delikatnie ostry
charakter idealnie uzupetnia pozostate sktadniki, tworzac zgrany i harmonijny smakowy profil.

Przyprawa Bruschetta jest nie tylko idealna do przygotowywania pysznych bruschetty, ale réwniez doskonale sprawdzi sie jako dodatek do
innych potraw. Mozesz jg wykorzysta¢ do przyprawiania mies, soséw, dan z grilla czy pieczonych warzyw. Jej wszechstronnos¢ pozwoli Ci
eksperymentowac w kuchni i odkrywaé nowe smaki.

Zaopatrz sie w przyprawe Bruschetta i odkryj nowe mozliwosci kulinarne. Jej wyjatkowy sktad zapewni Twoim daniom niezapomniany smak i
aromat, ktéry zachwyci wszystkich amatoréw dobrej kuchni.

Przyprawa Bruschetta bez dodatku soli

Przyprawa Bruschetta to nie tylko pyszna i aromatyczna mieszanka sktadnikéw, ale takze doskonaty wybér dla oséb dbajacych o zdrowie. Co
wazne, jest to przyprawa bez dodatku soli. Dzieki temu mozesz cieszy¢ sie jej wyjatkowym smakiem i aromatem, nie martwigc sie o nadmiar
sodu w swojej diecie. Przyprawa Bruschetta stworzona jest z mysla o zachowaniu balansu smakowego i jakosciowych sktadnikéw, ktére
podkreslg naturalne smaki potraw. To doskonate rozwigzanie dla tych, ktérzy chcg dodac intensywnosci i smaku swoim daniom, jednoczesnie
kontrolujac spozycie soli.

Zastosowanie przyprawy bruschetta w kuchni

Nasza mieszanka przyprawowa witoska bruschetta moze by¢ uzywana w kuchni na wiele sposobdw, dodajgc smak i aromat tradycyjnym wtoskim
potrawom oraz kreatywnie inspirujgc do nowych eksperymentéw kulinarnych. Oto kilka sposobéw, w jakich mozesz wykorzystac te mieszanke w
swojej kuchni:

=

. Bruschetta: Tradycyjna wtoska przekaska, idealna na poczatek positku lub jako lekka przystawka. Posyp kawatki chrupigcego chleba
oliwg z oliwek, a nastepnie posyp mieszanka przyprawowga wioska bruschetta i udekoruj Swiezymi pomidorami, bazylig i odrobing sera
mozzarella.

2. Sos pomidorowy: Dodaj mieszanke przyprawowg do domowego sosu pomidorowego lub passaty, aby dodac gtebi smaku i aromatu.
Mozesz uzy¢ go do przygotowania pysznych makarondw, pizzy, lasagne czy risotto.

3. Marynata: Przygotuj marynate z mieszanki przyprawowej wtoskiej bruschetta, oliwy z oliwek i soku z cytryny lub octu balsamicznego.
Zanurz w niej mieso przed grillowaniem lub pieczeniem, aby nada¢ mu intensywny smak i aromat.

4. Satatki: Dodaj odrobine mieszanki przyprawowej do satatek, zaréwno tych z warzyw, jak i makaronowych. Dzieki temu satatki nabiorg
nowego wymiaru smakowego, ktéry zaskoczy Twoje kubki smakowe.

5. Zupy: Wzboga¢ smak zup warzywnych, kremoéw czy zup pomidorowych poprzez dodanie do nich mieszanki przyprawowej wtoskiej
bruschetta. Zapewni ona gtebszy smak i aromat, nadajac zupom wyjatkowego charakteru.
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6. Ryby i owoce morza: Posyp ryby lub owoce morza mieszanka przyprawowga przed smazeniem, grillowaniem lub pieczeniem, aby
dodac im wyrazistego smaku i aromatu.

7. Pieczen: Uzyj mieszanki przyprawowej jako aromatycznej otoczki do pieczeni miesnych, takich jak kurczak, wieprzowina czy

jagniecina. Wyczujesz subtelny smak Italii na Twoim stole.

Niech mieszanka przyprawowa wtoska bruschetta stanie sie nieodtagcznym elementem Twojej kuchni, inspirujgc Cie do tworzenia wyjatkowych
wtoskich smakéw w Twoich potrawach!

Skad pochodzi przyprawa bruschetta?

Przyprawa bruschetta, podobnie jak sama nazwa przekaski, ma wtoskie korzenie. Jest to mieszanka przypraw inspirowana tradycyjnymi wtoskimi
smakami, ktére czesto spotyka sie w przygotowaniu bruschetty i innych wtoskich potraw.

Sktadniki tej mieszanki przyprawowej, takie jak pomidor w proszku, czosnek mielony, cebula mielona, ziele angielskie, majeranek czy papryka,
sg powszechnie uzywane we witoskiej kuchni. Cho¢ nie istnieje jedna stata receptura na mieszanke przyprawowg bruschetta, sktadniki te sg
typowe dla smakéw, ktére chcielibysmy znalez¢ w tradycyjnej bruschetcie.

Mimo ze sama bruschetta to przekgska wtoska, mieszanka przyprawowa bruschetta moze by¢ produkowana w réznych miejscach na swiecie, a
nie tylko we Wtoszech. Jest to popularna mieszanka przyprawowa w kuchniach na catym swiecie, poniewaz zapewnia wyjatkowy smak i aromat,
ktéry jest charakterystyczny dla tradycyjnej wtoskiej kuchni

Sktad naszego produktu

Sktad: Pomidor Proszek, Papryka Czerwona Ptatek, Cebula Mielona, Papryka Stodka
Mielona, Czosnek Mielony, Ziele Angielskie Mielone, Majeranek, Pieprz Czarny Melony

Informacja o alegrenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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