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Link do produktu: https://przyprawy-marcopolo.pl/ziola-prowanslaskie-1kg-p-458.html

Ziota Prowanslaskie 1kg

Cena 20,00 zt
Dostepnos¢ Dostepnos¢ - 3 dni
Czas wysytki 48 godzin
Producent Marco Polo

Opis produktu

Ziota Prowansalskie

Mieszanka klasycznych ziét srédziemnomorskich w duzym, ekonomicznym opakowaniu przeznaczonym do zastosowah gastronomicznych.
Starannie dobrane sktadniki nadajg potrawom niepowtarzalny aromat i smak charakterystyczny dla kuchni francuskiej i wtoskiej.

Zastosowanie w kuchni ziét prowansalskich

Ziota prowansalskie to wszechstronna mieszanka, ktéra doskonale wzbogaca smak wielu potraw. Najczesciej uzywane sg w kuchni
srédziemnomorskiej, ale sprawdzaja sie takze w tradycyjnych daniach polskich.

Miesa i ryby: idealne do marynowania kurczaka, wotowiny, jagnieciny oraz pieczenia ryb - podkreslajg ich naturalny smak i nadajg aromatyczng
nute.

Warzywa i zapiekanki: $wietnie komponujg sie z baktazanem, cukinig, pomidorami czy ziemniakami. Doskonate do ratatouille, zapiekanek i
warzyw z grilla.

Sosy i zupy: podkreslajg smak soséw pomidorowych, gulaszy, zup jarzynowych i kreméw warzywnych.
Pizza i makarony: obowigzkowy dodatek do pizzy, lasagne i dan z makaronem.
Pieczywo i oliwy: wzbogacajg smak focaccii, buteczek, bagietek oraz aromatyzowanych oliw.

Mieszanka ziét prowansalskich nadaje potrawom charakterystyczny, potudniowy aromat - lekko ziotowy, intensywny, a jednoczes$nie harmonijnie
skomponowany.

Dlaczego warto kupi¢ opakowanie gastronomiczne przyprawy?
Duze opakowanie ziét prowansalskich to doskonaty wybér dla restauratoréw, firm cateringowych oraz oséb, ktére czesto gotujg i cenig sobie
wysoka jakos¢ przypraw w korzystnej cenie.
Dlaczego warto wybrac ziota prowansalskie 1 kg?

Oszczednos$c i optacalnos¢ - duze opakowanie to nizszy koszt za 100 g przyprawy w poréwnaniu do matych torebek.
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Praktycznos$¢ w kuchni profesjonalnej - niezastapione w restauracjach, hotelach, barach i stotéwkach, gdzie przyprawy zuzywane sg na wieksza
skale.

Ekologia i mniej odpaddéw - jedno wieksze opakowanie zastepuje wiele matych paczek, co ogranicza ilo$¢ plastikowych i papierowych odpaddw.

Stata dostepnos¢ - wieksza ilo$¢ przyprawy sprawia, ze nie trzeba ciggle uzupetnia¢ zapaséw, a praca w kuchni staje sie ptynniejsza.

Czytaj wiecej

Sktad naszego produktu

Sktad: oregano, majeranek, bazylia, czgber, rozmaryn, tymianek

Informacje o alergenach

W zaktadzie sg pakowane réwniez sezam, gorczyca, soja, migdaty, orzechy, produkty
zawierajgce gluten oraz produkty zawierajgce SO2 (dwutlenek siarki).
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